
บทท่ี 4 

การวิเคราะห์ข้อมูล 

 

ในการศึกษาวิจัย “การพัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑ์อาหารและอาหารแปรรูปของสินค้าสุดยอด

หน่ึงต าบล หน่ึงผลิตภัณฑ์ ระดับ 5 ดาว และระดับ 4 ดาว จังหวัดราชบุรี” ผู้วิจัยได้ท าการวิเคราะห์

ข้อมูลการวิจัยตามวัตถุประสงค์การวิจัย โดยจ าแนกเป็น 3 สว่น ดังนี ้

ส่วนที่หนึ่ง  การด าเนนิงานของผู้ประกอบการผลิตภัณฑ์อาหารและอาหารแปรรูปสินค้า

สุดยอดหนึ่งต าบล หนึ่งผลิตภัณฑ์ ระดับ 5 ดาว และระดับ 4 ดาว จังหวัดราชบุรี เป็นการศึกษา

ข้อมูลด้านต่างๆ ที่เกี่ยวข้องกับการด าเนินงานของผู้ประกอบการผลิตภัณฑ์อาหารและอาหารแปรรูป

สนิค้าสุดยอดหนึ่งต าบล หน่ึงผลิตภัณฑ์ ระดับ 5 ดาว และระดับ 4 ดาว จังหวัดราชบุรี 

ส่วนที่สอง  การวิเคราะห์เปรยีบเทียบความรู้ก่อนและหลังการฝึกอบรมด้านการพัฒนา

คุณภาพผลิตภัณฑ์ของผู้ประกอบการผลิตภัณฑ์อาหารและอาหารแปรรูปสินค้าสุดยอดหนึ่ง

ต าบล หนึ่งผลิตภัณฑ์ ระดับ 5 ดาว และระดับ 4 ดาว ในจังหวัดราชบุรี และการประเมินผลความ

พึงพอใจในโครงการบริการวิชาการแก่สังคม เรื่อง “การพัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑ์อาหารและ

อาหารแปรรูปของสินค้าหนึ่งต าบลหนึ่งผลิตภัณฑ์ จังหวัดราชบุรี” ในสว่นน้ีจ าแนกผลการวิเคราะห์

ออกเป็น 2 ส่วน คือ 1. การศึกษาวิเคราะห์เปรียบเทียบความรู้ก่อนและหลังการฝึกอบรมในโครงการ

บริการวิชาการแก่สังคม เร่ือง “การพัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑ์อาหารและอาหารแปรรูปของสินค้าหน่ึง

ต าบลหน่ึงผลิตภัณฑ์ จังหวัดราชบุรี” ของผู้ประกอบการผลติภัณฑ์อาหารและอาหารแปรรูปกลุ่มสนิค้า

สุดยอดหน่ึงต าบล หน่ึงผลิตภัณฑ์ ระดับ 5 ดาว และระดับ 4 ดาว ในจังหวัดราชบุรี  และ 2. การ

ประเมินผลความพึงพอใจในการฝึกอบรมโครงการบริการวิชาการแก่สังคม เร่ือง “การพัฒนาคุณภาพ

ผลิตภัณฑ์อาหารและอาหารแปรรูปของสินค้าหน่ึงต าบลหน่ึงผลิตภัณฑ์ จังหวัดราชบุ รี” ของ

ผู้ประกอบการผลติภัณฑ์อาหารและอาหารแปรรูปกลุ่มสินค้าสุดยอดหนึ่งต าบล หน่ึงผลิตภัณฑ์ ระดับ 5 

ดาว และระดับ 4 ดาว จังหวัดราชบุรี 

  ส่วนที่สาม  การพัฒนาคุณภาพของผลิตภัณฑ์อาหารและอาหารแปรรูปของ

ผู้ประกอบการสินค้าสุดยอด หนึ่งต าบล หนึ่งผลิตภัณฑ์ ระดับ 5 ดาว และระดับ 4 ดาว ในจังหวัด

ราชบุรี ตามหลักเกณฑ์วิธีการที่ดีในการผลิตอาหาร (Good Manufacturing Practice : GMP)  

ในส่วนน้ีจ าแนกผลการวิเคราะห์ออกเป็น 2 ส่วน หลังจากที่ผู้ประกอบการผลิตภัณฑ์อาหารและอาหาร

แปรรูปของผู้ประกอบการสินค้าสุดยอด หน่ึงต าบล หน่ึงผลิตภัณฑ์ ระดับ 5 ดาว และระดับ 4 ดาว ใน

จังหวัดราชบุรี เข้ารับการฝึกอบรมโครงการบรกิารวิชาการแกส่ังคม เร่ือง “การพัฒนาคุณภาพผลติภัณฑ์

อาหารและอาหารแปรรูปของสินค้าหน่ึงต าบลหน่ึงผลิตภัณฑ์ จังหวัดราชบุรี”  คือ 1. ผลจากการ

สัมภาษณ์ผู้ประกอบการผลิตภัณฑ์อาหารและอาหารแปรรูปสินค้าสุดยอดหน่ึงต าบล หน่ึงผลิตภัณฑ์ 
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ระดับ 5 ดาว และระดับ 4 ดาว จังหวัดราชบุรี  2. การตรวจสอบสถานที่ผลิตของผู้ประกอบการ

ผลิตภัณฑ์อาหารและอาหารแปรรูปสินค้าสุดยอดหน่ึงต าบล หน่ึงผลิตภัณฑ์ ระดับ 5 ดาว และระดับ 4 

ดาว จังหวัดราชบุรี ตามแนวทาง GMP  และ  3. สรุปผลจากการสัมภาษณ์ผู้มีส่วนเกี่ยวข้องกับการ

พัฒนาคุณภาพอุตสาหกรรมอาหารและอาหารแปรรูปสินค้าสุดยอดหน่ึงต าบล หน่ึงผลิตภัณฑ์ จังหวัด

ราชบุร ี

 

ส่วนที่หนึ่ง  การด าเนินงานของผู้ประกอบการผลิตภัณฑ์อาหารและอาหารแปรรูปสินค้าสุดยอด

หนึ่งต าบล หนึ่งผลิตภัณฑ์ ระดับ 5 ดาว และระดับ 4 ดาว จังหวัดราชบุรี  

ในส่วนที่หน่ึง ผู้วิจัยได้ท าการศึกษาการด าเนินงานของผู้ประกอบการธุรกิจผลิตภัณฑ์อาหาร

และอาหารแปรรูป สินค้าสุดยอดหน่ึงต าบล หน่ึงผลิตภัณฑ์ ระดับ 5 ดาว และระดับ 4 ดาว จังหวัด

ราชบุรี โดยจัดเก็บรวบรวมและวิเคราะห์ข้อมูลเป็น 7 ประเด็น คือ 1. ข้อมูลทั่วไปของผู้ประกอบการ

ผลิตภัณฑ์อาหารและอาหารแปรรูป 2. รูปแบบกิจการ 3. ระยะเวลาในการด าเนินกิจการ 4. จ านวนเงิน

ลงทุนและสัดส่วนการลงทุนในกิจการ 5. แหล่งเงินทุนในการจัดต้ังกิจการ 6. การน าเข้าวัตถุดิบ สินค้า

หรือบริการจากต่างประเทศ 7. การจ าหน่ายสินค้าไปต่างประเทศ และ 8. มาตรฐานผลิตภัณฑ์อาหาร

และอาหารแปรรูป มีรายละเอียดดังน้ี 

 1. ข้อมูลทั่วไปของผู้ประกอบการผลิตภัณฑ์อาหารและอาหารแปรรูป 

การจัดเก็บและรวบรวมข้อมูลทั่วไปของผู้ประกอบการผลิตผลติภัณฑ์อาหารและอาหารแปร

รูปของสินค้าสุดยอดหน่ึงต าบล หน่ึงผลิตภัณฑ์ ระดับ 5 ดาว และระดับ 4 ดาว จังหวัดราชบุรี เกี่ยวกับ

ข้อมูลเพศ ระดับอายุและระดับการศึกษา โดยท าการศึกษาจากกลุ่มตัวอย่าง จ านวน 50 ราย และท าการ

วิเคราะห์ขอ้มูลเพศ ระดับอายุและระดับการศึกษา รายละเอียดตามตารางที่ 4.1 ดังนี ้

  จากการวิเคราะห์ข้อมูลทั่วไปของผู้ประกอบการผลิตภัณฑ์อาหารและอาหารแปรรูปของ

สนิค้าสุดยอดหนึ่งต าบล หน่ึงผลิตภัณฑ์ ระดับ 5 ดาว และระดับ 4 ดาว จังหวัดราชบุรี ตามตารางที่ 4.1 

พบว่า  

  ด้านเพศ ผู้ประกอบการผลิตภัณฑ์อาหารและอาหารแปรรูป จ านวน 50 คน จะเป็น

ผู้ประกอบการเพศหญิงมากกว่าผู้ประกอบการเพศชาย โดยมีผู้ประกอบการเพศหญิง จ านวน 30 คน  

คิดเป็นร้อยละ 60.0 และผู้ประกอบการเพศชาย จ านวน 20 คน คิดเป็นร้อยละ 40.0 

 ด้านระดับการศึกษา จะวิเคราะห์แบ่งออกเป็น 5 ระดับ คือ ผู้ประกอบการผลิตภัณฑ์

อาหารและอาหารแปรรูป มรีะดับการศึกษาระดับมัธยมศึกษาตอนต้น (ม.1 - ม.3) จ านวน 9 คน คิดเป็น

ร้อยละ 18.0 ระดับมัธยมศึกษาตอนปลาย (ม.4 - ม.5) มีจ านวน 16 คน คิดเป็นร้อยละ 32.0 ระดับ

ปริญญาตรี มีจ านวน 22 คน คิดเป็นร้อยละ 44.0, ระดับปริญญาโท มีจ านวน 2 คน คิดเป็นร้อยละ 4.0 

และอื่น ๆ ที่ผู้ประกอบการไม่ระบุระดับการศึกษา มีจ านวน 1 คน คิดเป็นร้อยละ 2.0  
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  ด้านอายุ จากผู้ประกอบการผลิตภัณฑ์อาหารและอาหารแปรรูปทั้งหมด จ านวน 50 คน 

ผู้ประกอบการมีอายุเฉลี่ย 48.12 ปี ผู้ประกอบการมีอายุน้อยที่สุด คือ อายุ 21 ปี และผู้ประกอบการมี

อายุมากที่สุด คือ อายุ 72 ปี  มีผู้ประกอบการที่มอีายุระหว่าง 51 – 60 ป ีจ านวน 20 คน คิดเป็นร้อยละ 

40.0 โดยมีค่าเฉลี่ยเท่ากับ 53.40 รองลงมา มีผู้ประกอบการที่มีอายุระหว่าง 41 – 50 ปี จ านวน 12 คน 

คิดเป็นร้อยละ 24.0 โดยมีค่าเฉล่ียเท่ากับ 43.92 และมีผู้ประกอบการที่มอีายุระหว่าง 31 – 40 ป ีจ านวน 

8 คน คิดเป็นร้อยละ 16.0 โดยมีค่าเฉล่ียเท่ากับ 35.38 ตามล าดับ (รายละเอียดตารางที่ 4.2) 

 

ตารางที่ 4.1  เพศและระดับการศึกษาของผู้ประกอบการผลติภัณฑ์อาหารและอาหารแปรรูป  

                 สนิค้าสุดยอดหนึ่งต าบล หน่ึงผลิตภัณฑ์ ระดับ 5 ดาว และระดับ 4 ดาว จังหวัดราชบุร ี

 

ข้อมูลทั่วไป จ านวน (คน) ร้อยละ 

           เพศ   

                ชาย 20 40.0 

                หญิง 30 60.0 

รวม 50 100.0 

           ระดับการศึกษา   

                มัธยมศึกษาตอนต้น (ม.1 - 3) 9 18.0 

                มัธยมศึกษาตอนปลาย (ม.4 - 6) 16 32.0 

                ปริญญาตรี 22 44.0 

                ปริญญาโท 2 4.0 

                อื่น ๆ 1 2.0 

รวม 50 100 

ที่มา : การส ารวจข้อมูลภาคสนาม, ผู้วิจัย 
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ตารางที่ 4.2  อายุของผู้ประกอบการผลติภัณฑ์อาหารและอาหารแปรรูป สนิค้าสุดยอดหนึ่งต าบล  

                 หน่ึงผลิตภัณฑ์ ระดับ 5 ดาว และระดับ 4 ดาว จังหวัดราชบุรี 

 

อาย ุ จ านวน (คน) ร้อยละ ค่าเฉลี่ย (x)̅ ส่วนเบี่ยงเบนมาตรฐาน (S.D) 

21 – 30 ป ี 3 6.0 25.00 3.46 

31 – 40 ป ี 8 16.0 35.38 1.68 

41 – 50 ป ี 12 24.0 43.92 3.03 

51 – 60 ป ี 20 40.0 53.40 3.33 

61 – 70 ป ี 5 10.0 62.00 2.83 

71 ปีข้ึนไป 2 4.0 71.50 0.71 

รวม 50 100 48.12 11.17 

ที่มา : การส ารวจข้อมูลภาคสนาม, ผู้วิจัย 

 

 2. รูปแบบกิจการของผู้ประกอบการผลิตภัณฑ์อาหารและอาหารแปรรูป 

 การศึกษาวิเคราะห์ด้านรูปแบบกิจการของผู้ประกอบการผลิตภัณฑ์อาหารและอาหารแปร

รูปของสินค้าสุดยอดหนึ่งต าบล หน่ึงผลิตภัณฑ์ ระดับ 5 ดาว และระดับ 4 ดาว จังหวัดราชบุรี จ านวน 50 

คน จ าแนกเป็น 5 รูปแบบ คือ รูปแบบธุรกิจเจ้าของคนเดียว จดทะเบียนพาณิชย์  วิสาหกิจชุมชน  ธุรกิจ

เจ้าของคนเดียว ไม่จดทะเบียนพาณิชย์  ห้างหุ้นส่วนจ ากัด  และบริษัทจ ากัด โดยรูปแบบกิจการของ

ผู้ประกอบการ ระดับ 5 ดาว และระดับ 4 ดาว ที่มีจ านวนมากที่สุด คือ รูปแบบกิจการธุรกิจเจ้าของคน

เดยีว จดทะเบียนพาณิชย์ จ านวน 26 คน คิดเป็นร้อยละ 52.0 รองลงมา คือ รูปแบบกิจการวิสาหกิจชุมชน 

จ านวน 12 คน คิดเป็นร้อยละ 24.0 และรูปแบบกิจการธุรกิจเจ้าของคนเดียวไม่จดทะเบียนพาณิชย์ 

จ านวน 6 คน คิดเป็นร้อยละ 12.0 ตามล าดับ  

 รูปแบบกิจการของผู้ประกอบการผลติภัณฑ์อาหารและอาหารแปรรูปของสินค้าสุดยอดหน่ึง

ต าบล หน่ึงผลิตภัณฑ์ จังหวัดราชบุรี ระดับ 5 ดาว จ านวน 25 คน มีรูปแบบกิจการธุรกิจเจ้าของคนเดียว 

จดทะเบียนพาณิชย์ มากที่สุด จ านวน 10 คน คิดเป็นร้อยละ 20.0 และระดับ 4 ดาว จ านวน 25 คน มี

รูปแบบกิจการธุรกิจเจ้าของคนเดียว จดทะเบียนพาณิชย์ มากที่สุด จ านวน 16 คน คิดเป็นร้อยละ 32.0 

(รายละเอียดตารางที่ 4.3) 
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ตารางที่ 4.3  รูปแบบกิจการของผู้ประกอบการผลติภัณฑ์อาหารและอาหารแปรรูป สนิค้าสุดยอด 

                 หน่ึงต าบล หน่ึงผลิตภัณฑ์ ระดับ 5 ดาว และระดับ 4 ดาว จังหวัดราชบุร ี

 

 

 

รูปแบบกิจการ 

ผู้ประกอบการผลิตภณัฑ์อาหารและอาหารแปรรูป 

ของสินค้าสุดยอดหนึ่งต าบล หนึ่งผลิตภัณฑ ์

ระดับ 5 ดาว ระดับ 4 ดาว ระดับ 5 ดาวและ 4 ดาว 

จ านวน 

(คน) 

ร้อยละ จ านวน 

(คน) 

ร้อยละ จ านวน 

(คน) 

ร้อยละ 

1. ธุรกิจเจ้าของคนเดียว 

   จดทะเบียนพาณิชย์ 
10 20.0 16 32.0 26 52.0 

2. วิสาหกิจชุมชน 7 14.0 5 10.0 12 24.0 

3. ธุรกิจเจ้าของคนเดียว 

    ไม่จดทะเบียนพาณิชย์ 
3 6.0 3 6.0 6 12.0 

4. ห้างหุ้นสว่นจ ากัด 4 8.0 1 2.0 5 10.0 

5. บริษัทจ ากัด 1 2.0     1 2.0 

รวม 25 50.0 25 50.0 50 100.0 

ที่มา : การส ารวจข้อมูลภาคสนาม, ผู้วิจัย 
 
 3. ระยะเวลาในการด าเนนิกิจการ 

การศึกษาวิเคราะห์ระยะเวลาในการด าเนินกิจการของผู้ประกอบการผลติภัณฑ์อาหารและ

อาหารแปรรูปของสินค้าสุดยอดหนึ่งต าบล หน่ึงผลิตภัณฑ์ ระดับ 5 ดาว และระดับ 4 ดาว จังหวัดราชบุรี 

จ าแนกเป็น 5 รูปแบบ (ช่วงระยะเวลา) คือ ช่วงระยะเวลา 1 – 10 ปี, ช่วงระยะเวลา 11 – 20 ปี, ช่วง

ระยะเวลา 21 – 30 ปี, ช่วงระยะเวลา 31 – 40 ปี และช่วงระยะเวลามากกว่า 40 ปีขึ้นไป โดยระยะเวลา

ในการด าเนินกิจการของผู้ประกอบการ ระดับ 5 ดาว และระดับ 4 ดาว จ านวน 50 คน ที่มีจ านวนมาก

ที่สุด คือ ระยะเวลาด าเนินกิจการ 11 – 20 ปี จ านวน 25 คน คิดเป็นร้อยละ 50.0 รองลงมา คือ 

ระยะเวลาด าเนนิกิจการ 1 – 10 ป ีจ านวน 14 คน คิดเป็นร้อยละ 28.0   

ระยะเวลาในการด าเนินกิจการของผู้ประกอบการ ระดับ 5 ดาว จ านวน 25 คน ที่มีจ านวน

มากที่สุด คือ ระยะเวลาด าเนินกิจการ 11 – 20 ปี จ านวน 11 คน คิดเป็นร้อยละ 22.0 ระยะเวลาในการ

ด าเนนิกิจการของผู้ประกอบการ ระดับ 4 ดาว จ านวน 25 คน ที่มีจ านวนมากที่สุด คือ ระยะเวลาด าเนิน

กิจการ 11 – 20 ป ีจ านวน 14 คน คิดเป็นร้อยละ 28.0 (รายละเอียดตารางที่ 4.4) 
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ตารางที่ 4.4  ระยะเวลาในการด าเนนิกิจการของผู้ประกอบการผลติภัณฑ์อาหารและอาหารแปรรูป 

                 สนิค้าสุดยอดหนึ่งต าบล หน่ึงผลิตภัณฑ์ ระดับ 5 ดาว และระดับ 4 ดาว จังหวัดราชบุร ี

 

ระยะเวลาในการ

ด าเนินกิจการ 

ตั้งแต่เร่ิมต้น 

จนถึงปัจจุบัน 

ผู้ประกอบการผลิตภณัฑ์อาหารและอาหารแปรรูปของ 

สินค้าสุดยอดหนึ่งต าบล หนึ่งผลติภัณฑ ์ 

ระดับ 5 ดาว ระดับ 4 ดาว ระดับ 5 ดาวและ 4 ดาว 

จ านวน 

(คน) 
ร้อยละ 

จ านวน 

(คน) 
ร้อยละ 

จ านวน 

(คน) 
ร้อยละ 

1 - 10 ป ี 6 12.0 8 16.0 14 28.0 

11 - 20 ป ี 11 22.0 14 28.0 25 50.0 

21 - 30 ป ี 3 6.0 1 2.0 4 8.0 

31 - 40 ป ี 3 6.0 1 2.0 4 8.0 

มากกว่า 40 ปีข้ึนไป 2 4.0 1 2.0 3 6.0 

รวม 25 50.0 25 50.0 50 100.0 

ที่มา : การส ารวจข้อมูลภาคสนาม, ผู้วิจัย 

 

 4. จ านวนเงินลงทุนและสัดส่วนการลงทุนในกิจการ 

การศึกษาวิเคราะห์ด้านจ านวนเงินลงทุนในกิจการของผู้ประกอบการผลิตภัณฑ์อาหารและ

อาหารแปรรูปของสินค้าสุดยอดหนึ่งต าบล หน่ึงผลิตภัณฑ์ ระดับ 5 ดาว และระดับ 4 ดาว จังหวัดราชบุรี 

พบว่า ผู้ประกอบการ ระดับ 5 ดาว มีจ านวน 25 คน น าเงินมาลงทุนในกิจการ อยู่ระหว่างต้ังแต่  

2,000 - 10,000,000 บาท และสัดสว่นของการลงทุนในกิจการเป็นคนไทยทั้งหมด 25 คน ผู้ประกอบการ

ระดับ 4 ดาว มีจ านวน 25 คน ได้น าเงินมาลงทุนในกิจการ อยู่ระหว่างต้ังแต่ 2,000 - 2,630,000 บาท 

และสัดสว่นของการลงทุนในกิจการเป็นคนไทยทั้งหมด 25 คน เช่นกัน 

 

 5. แหล่งเงินทุนในการจัดตั้งกจิการ 

การศึกษาวิเคราะห์แหลง่เงินทุนในการจัดต้ังกิจการของผู้ประกอบการผลิตภัณฑ์อาหารและ

อาหารแปรรูปของสินค้าสุดยอดหนึ่งต าบล หน่ึงผลิตภัณฑ์ ระดับ 5 ดาว และระดับ 4 ดาว จังหวัดราชบุรี 

จ าแนกเป็น 2 รูปแบบ  คือ เงินทุนของตัวเอง และสถาบันการเงิน โดยแหล่งเงินทุนในการจัดต้ังกิจการ

ของผู้ประกอบการ ระดับ 5 ดาว และระดับ 4 ดาว จ านวน 50 คน ที่มีจ านวนมากที่สุด คือ เงินทุนของ

ตัวเอง จ านวน 43 คน คิดเป็นร้อยละ 86.0 รองลงมา คือ แหลง่เงินทุนของสถาบันการเงิน จ านวน 7 คน 

คิดเป็นร้อยละ 14.0 
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แหลง่เงินทุนในการจัดต้ังกิจการของผู้ประกอบการ ระดับ 5 ดาว จ านวน 25 คน ที่มีจ านวน

มากที่สุด คือ เงินทุนของตัวเอง จ านวน 22 คน คิดเป็นร้อยละ 44.0 แหลง่เงินทุนในการจัดต้ังกิจการของ

ผู้ประกอบการ ระดับ 4 ดาว จ านวน 25 คน ที่มีจ านวนมากที่สุด คือ เงินทุนของตัวเอง จ านวน 21 คน 

คิดเป็นร้อยละ 42.0 (รายละเอียดตารางที่ 4.5) 

 

ตารางที่ 4.5  แหลง่เงินทุนในการจัดต้ังกิจการของผู้ประกอบการผลติภัณฑ์อาหารและอาหารแปรรูป 

                 สนิค้าสุดยอดหนึ่งต าบล หน่ึงผลิตภัณฑ์ ระดับ 5 ดาว และระดับ 4 ดาว จังหวัดราชบุร ี

 

แหล่งเงินทุนในการ

จัดตั้งกิจการและ

การด าเนินธุรกิจ 

ผู้ประกอบการผลิตภณัฑ์อาหารและอาหารแปรรูปของ 

สินค้าสุดยอดหนึ่งต าบล หนึ่งผลติภัณฑ ์ 

ระดับ 5 ดาว ระดับ 4 ดาว ระดับ 5 ดาวและ 4 ดาว 

จ านวน 

(คน) 
ร้อยละ 

จ านวน 

(คน) 
ร้อยละ 

จ านวน 

(คน) 
ร้อยละ 

เงินทุนของตัวเอง 22 44.0 21 42.0 43 86.0 

สถาบันการเงิน 3 6.0 4 8.0 7 14.0 

รวม 25 50.0 25 50.0 50 100.0 

ที่มา : การส ารวจข้อมูลภาคสนาม, ผู้วิจัย 

 

 6. การน าเข้าวัตถุดิบ สินค้าหรอืบรกิารจากต่างประเทศ 

การศึกษาวิเคราะห์ด้านการน าเข้าวัตถุดิบ สินค้าหรือบริการจากต่างประเทศของ

ผู้ประกอบการผลิตภัณฑ์อาหารและอาหารแปรรูปของสินค้าสุดยอดหน่ึงต าบล หน่ึงผลิตภัณฑ์ ระดับ 5 

ดาว และระดับ 4 ดาว จังหวัดราชบุรี จ านวน 50 ราย พบว่า ผู้ประกอบการไม่มกีารน าเข้าวัตถุดิบ สนิค้า

หรือบริการจากต่างประเทศ จ านวน 49 คน คิดเป็นร้อยละ 98.0 มีผู้ประกอบการ ระดับ 4 ดาว มีการ

น าเข้าวัตถุดิบ สนิค้าหรือบริการจากต่างประเทศเข้ามาประกอบกิจการ จ านวน 1 คน คิดเป็นร้อยละ 2.0 

ผู้ประกอบการผลิตภัณฑ์อาหารและอาหารแปรรูปของสินค้าสุดยอดหน่ึงต าบล หน่ึง

ผลิตภัณฑ์ ระดับ 5 ดาว ไม่มีการน าเข้าวัตถุดิบ สินค้าหรือบริการจากต่างประเทศ ทั้งหมด จ านวน 25 

คน คิดเป็นร้อยละ 50.0 ผู้ประกอบการ ระดับ 4 ดาว ไม่มีการน าเข้าวัตถุดิบ สินค้าหรือบริการจาก

ต่างประเทศทั้งหมด จ านวน 24 คน คิดเป็นร้อยละ 48.0 และมีการน าเข้าวัตถุดิบ สินค้าหรือบริการจาก

ต่างประเทศเข้ามาประกอบกิจการ จ านวน 1 คน คิดเป็นร้อยละ 2.0 (รายละเอียดตารางที่ 4.6) 
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ตารางที่ 4.6  การน าเข้าวัตถุดิบ สนิค้าหรือบริการจากต่างประเทศของผู้ประกอบการผลติภัณฑ์อาหาร 

                  และอาหารแปรรูปสนิค้าสุดยอดหนึ่งต าบล หน่ึงผลิตภัณฑ์ ระดับ 5 ดาว และระดับ 4 ดาว  

                  จังหวัดราชบุร ี

 

การประกอบกิจการ 

การน าเขา้วัตถุดิบ 

สนิค้าหรือบริการจาก

ตา่งประเทศ 

ผู้ประกอบการผลิตภณัฑ์อาหารและอาหารแปรรูปของ 

สินค้าสุดยอดหนึ่งต าบล หนึ่งผลติภัณฑ ์ 

ระดับ 5 ดาว ระดับ 4 ดาว ระดับ 5 ดาวและ 4 ดาว 

จ านวน 

(คน) 
ร้อยละ 

จ านวน 

(คน) 
ร้อยละ 

จ านวน 

(คน) 
ร้อยละ 

ไม่มกีารน าเขา้วัตถุดิบ 

สนิค้าหรือบริการจาก

ตา่งประเทศ 

25 50.0 24 48.0 49 98.0 

มกีารน าเขา้วัตถุดิบ  

สนิค้าหรือบริการจาก

ตา่งประเทศ 

  1 2.0 1 2.0 

รวม 25 50.0 25 50.0 50 100.0 

ที่มา : การส ารวจข้อมูลภาคสนาม, ผู้วิจัย 

 

 7. การจ าหน่ายสินค้าไปต่างประเทศ 

 การจ าหน่ายสินค้าไปต่างประเทศของผู้ประกอบการผลิตภัณฑ์อาหารและอาหารแปรรูป

ของสินค้าสุดยอดหนึ่งต าบล หน่ึงผลิตภัณฑ์ ระดับ 5 ดาว และระดับ 4 ดาว จังหวัดราชบุรี จ าแนกเป็น 2 

รูปแบบ คือ การจ าหน่ายสินค้าไปในต่างประเทศและไม่มีการจ าหน่ายสินค้าไปในต่างประเทศ โดย

ผู้ประกอบการ ระดับ 5 ดาว และระดับ 4 ดาว จ านวน 50 คน ไม่มีการจ าหน่ายสินค้าไปในต่างประเทศ

จ านวนมากที่สุด จ านวน 36 คน คิดเป็นร้อยละ 72.0 และผู้ประกอบการ ระดับ 5 ดาว และระดับ 4 ดาว

มกีารจ าหน่ายสนิค้าไปในต่างประเทศ จ านวน 14 คน คิดเป็นร้อยละ 28.0  

 ผู้ประกอบการผลิตภัณฑ์อาหารและอาหารแปรรูปของสินค้าสุดยอดหน่ึงต าบล หน่ึง

ผลติภัณฑ์ ทั้งระดับ 5 ดาว และ ระดับ 4 ดาว ไมม่ีการจ าหน่ายสนิค้าไปในต่างประเทศ มากที่สุด จ านวน 

16 คน คิดเป็นร้อยละ 32.0 และจ านวน 20 คน คิดเป็นร้อยละ 40.0 ตามล าดับ (รายละเอียดตารางที่ 

4.7) 
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ตารางที่ 4.7  การจ าหน่ายสนิค้าไปต่างประเทศของผู้ประกอบการผลติภัณฑ์อาหารและอาหารแปรรูป 

                 สนิค้าสุดยอดหนึ่งต าบล หน่ึงผลิตภัณฑ์ ระดับ 5 ดาว และระดับ 4 ดาว จังหวัดราชบุร ี

 

การจ าหน่ายสินค้า 

ไปต่างประเทศ 

ผู้ประกอบการผลิตภณัฑ์อาหารและอาหารแปรรูปของ 

สินค้าสุดยอดหนึ่งต าบล หนึ่งผลติภัณฑ ์ 

ระดับ 5 ดาว ระดับ 4 ดาว ระดับ 5 ดาวและ 4 ดาว 

จ านวน 

(คน) 
ร้อยละ 

จ านวน 

(คน) 
ร้อยละ 

จ านวน 

(คน) 
ร้อยละ 

ไม่มีการจ าหนา่ยสนิค้า 

ไปตา่งประเทศ 
16 32.0 20 40.0 36 72.0 

มีการจ าหนา่ยสนิค้า 

ไปตา่งประเทศ 
9 18.0 5 10.0 14 28.0 

รวม 25 50.0 25 50.0 50 100.0 

ที่มา : การส ารวจข้อมูลภาคสนาม, ผู้วิจัย 

 

 8. มาตรฐานของผลิตภัณฑ์อาหารและอาหารแปรรูป 

 การศึกษาวิ เคราะห์ด้านมาตรฐานของผลิตภัณฑ์อาหารและอาหารแปรรูปของ

ผู้ประกอบการผลิตภัณฑ์อาหารและอาหารแปรรูปของสินค้าสุดยอดหน่ึงต าบล หน่ึงผลิตภัณฑ์ ระดับ 5 

ดาว และระดับ 4 ดาว จังหวัดราชบุรี จ าแนกเป็น 3 รูปแบบ  คือ 1. ผลติผลทางการเกษตรที่ใช้บริโภคสด 

2. ผลิตผลทางการเกษตรที่เป็นวัตถุดิบ และผ่านกระบวนการแปรรูปเบื้องต้น และ 3. อาหารแปรรูปกึ่ง

ส าเร็จรูป/ส าเร็จรูป  การจัดเก็บและรวบรวมข้อมูลผู้ประกอบการผลิตภัณฑ์อาหารและอาหารแปรรูปใน

ประเด็นมาตรฐานของผลิตภัณฑ์อาหารและอาหารแปรรูป 5 ประเภท ได้แก่ 1. มาตรฐานของส านักงาน

คณะกรรมการอาหารและยา (อย.)   2. มาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน (มผช.)  3. มาตรฐาน GMP   

4. มาตรฐาน HACCP  และ 5. มาตรฐานสินค้าสุดยอดหน่ึงต าบล หน่ึงผลิตภัณฑ์ (มาตรฐาน OTOP)   

สรุปรายละเอียดตามตารางที่ 4.8 ดังต่อไปนี ้

กลุ่มผลิตผลทางการเกษตรที่ใช้บริโภคสด ได้แก่ สับปะรดสด เป็นสินค้า ระดับ 5 ดาว 

จ านวน 1 คน และได้มาตรฐานประเภทเดยีว คือ มาตรฐาน OTOP 

กลุ่มผลิตผลทางการเกษตรที่เป็นวัตถุดิบและผ่านกระบวนการแปรรูปเบื้องต้น สนิค้า

มี 8 ชนิด คือ สินค้าที่ศึกษาอย่างละ 1 ตัวอย่าง มี 6 ชนิด ได้แก่ ข้าวกล้องไรซ์เบอร์ร่ี ข้าวตังไรซ์เบอร์ร่ี 

ข้าวทอดกระทงทอง ปลานิลแดดเดียวทอดกรอบ หอยจ๊อ และแฮกึ๊น และสินค้าที่ศึกษากลุ่มอย่างละ 2 

ตัวอย่าง มี 2 ชนิด ได้แก่ ข้าวไรซ์เบอร์ร่ี และหมี่เตี้ยว โดยศึกษาสินค้าและมาตรฐานสินค้าที่ได้รับของ

ผู้ประกอบการจ านวน 10 คน สรุปคือ ข้าวกล้องไรซ์เบอร์ร่ีเป็นสินค้า ระดับ 5 ดาว ได้รับมาตรฐาน GMP 
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และมาตรฐาน OTOP ข้าวตังไรซ์เบอร์ร่ีเป็นสินค้า ระดับ 5 ดาว ได้รับมาตรฐาน อย.และมาตรฐาน OTOP 

ข้าวทอดกระทงทองเป็นสินค้า ระดับ 5 ดาว ได้รับมาตรฐาน อย.และมาตรฐาน OTOP ข้าวไรซ์เบอร์ร่ีเป็น

สินค้า ระดับ 5 ดาว ได้รับมาตรฐาน อย. มาตรฐาน OTOP และมาตรฐาน GMP  ปลานิลแดดเดียวทอด

กรอบเป็นสินค้า ระดับ 5 ดาว ได้รับมาตรฐาน อย. หอยจ๊อเป็นสินค้า ระดับ 5 ดาว ได้รับมาตรฐาน อย. 

แฮกึ๊นเป็นสินค้า ระดับ 4 ดาว ได้รับมาตรฐาน อย. หมี่เตี้ยวเป็นสินค้าทั้ง ระดับ 5 ดาวและ 4 ดาว มี

ผู้ประกอบการสินค้า ระดับ 5 ดาว ได้รับมาตรฐาน อย. และมาตรฐาน GMP และมีผู้ประกอบการสนิค้า 

ระดับ 4 ดาว ได้รับมาตรฐาน อย. 

กลุ่มอาหารแปรรูปกึ่งส าเร็จรูป/ส าเร็จรูป สินค้ามี 33 ชนิด ตัวอย่างที่ศึกษาจ านวน  

39 ตัวอย่าง ดังน้ี สินค้าที่ศึกษากลุ่มอย่างละ 1 ตัวอย่าง มี 29 ชนิด ได้แก่ กล้วยแปรรูป กล้วยแผ่น

อบแห้ง กล้วยหอมทอด กล้วยอบ น้ าพริกนรกปลาสลิดแมงดา น้ าพริกนรกเห็ด น้ าพริกเผา น้ าพริก 

หมูหยอง ไก่ย่าง เห็ดนางฟ้าทรงเคร่ือง เห็ดฟูผัดพริกขิง ขนมเปี๊ยะบัวหิมะ ขนมเปี๊ยะหอมสมุนไพร ไก่แท่ง 

ไก่แท่งอบกรอบ ไข่เค็มหมักซีอิ๊ว แคปหมูไร้มัน หมูหวาน หมูหวานแผ่น/หมูแผ่น เฉาก๊วยในน้ าเห็ดหลนิจือ 

ลูกเดือยพร้อมดื่ม กุนเชียงปลา ผักกาดดองเปรี้ยว ผักกาดดองสามรส ผักกาดดองหวาน คุกกี้สิงคโปร์ 

ขนมปังกรอบรสน้ าพริกเผาหมูหยอง ขนมปังกรอบรสเนยสด เมี่ยงค าสมุนไพร สินค้าที่ศึกษากลุ่มอย่าง

ละ 2 ตัวอย่าง มี 3 ชนิด ได้แก่ กล้วยหน้าธัญพืช กุนเชียงหมู ไชโป๊วหวานชนิดฝอย และสินค้าที่ศึกษา

กลุ่มอย่างละ 4 ตัวอย่าง มี 1 ชนิด ได้แก่ ไชโป๊วหวาน  โดยศึกษาสินค้าและมาตรฐานสินค้าที่ได้รับของ

ผู้ประกอบการจ านวนทั้งหมด 39 คน สรุปคือ 

สินค้าที่ศึกษาอย่างละ 1 ตัวอย่าง มี 29 ชนิด ได้แก่ กล้วยแปรรูปเป็นสินค้า ระดับ 4 ดาว 

ได้รับมาตรฐาน อย. และมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน  กล้วยแผ่นอบแห้งเป็นสินค้า ระดับ 4 ดาว ได้รับ

มาตรฐาน อย. และมาตรฐาน GMP  กล้วยหอมทอดเป็นสินค้า ระดับ 5 ดาว ได้รับมาตรฐาน อย. และ

มาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน  กล้วยอบเป็นสินค้า ระดับ 5 ดาว ได้รับมาตรฐานเดียว คือ มาตรฐาน อย.  

น้้าพริกนรกปลาสลิดแมงดาเป็นสินค้า ระดับ 4 ดาว ได้รับมาตรฐาน อย. และมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน 

น้้าพริกนรกเห็ดเป็นสินค้า ระดับ 4 ดาว ได้รับมาตรฐานเดียว คือ มาตรฐาน อย.  น้้าพริกเผาเป็นสนิค้า 

ระดับ 4 ดาว ได้รับมาตรฐานเดียว คือ มาตรฐาน อย.  น้้าพริกหมูหยองเป็นสินค้า ระดับ 5 ดาว ได้รับ

มาตรฐานเดียว คือ มาตรฐาน อย.  ไก่ย่างเป็นสินค้า ระดับ 4 ดาว ได้รับมาตรฐานเดียว คือ มาตรฐาน 

OTOP  เห็ดนางฟ้าทรงเคร่ืองเป็นสินค้า ระดับ 4 ดาว ได้รับมาตรฐาน อย.และมาตรฐาน OTOP  เห็ดฟูผัด

พริกขิงเป็นสินค้า ระดับ 4 ดาว ได้รับมาตรฐานเดียว คือ มาตรฐาน อย.  ขนมเปี๊ยะบัวหิมะเป็นสินค้า 

ระดับ 4 ดาว ได้รับมาตรฐาน 2 ประเภท คือ มาตรฐาน อย.และมาตรฐาน GMP  ขนมเปี๊ยะหอมสมุนไพร

เป็นสินค้า ระดับ 4 ดาว ได้รับมาตรฐานเดยีว คือ มาตรฐาน อย.  ไก่แท่งเป็นสินค้าในระดับ 5 ดาว ได้รับ

มาตรฐาน 2 ประเภท คือ มาตรฐาน อย. และมาตรฐาน HACCP  ไก่แท่งอบกรอบเป็นสินค้า ระดับ 5 ดาว 

ได้รับมาตรฐาน 2 ประเภท คือ มาตรฐาน อย.และมาตรฐาน HACCP  ไข่เค็มหมักซีอิ๊วเป็นสินค้า ระดับ  

5 ดาว ได้รับมาตรฐานเดียว คือ มาตรฐาน อย.  แคปหมูไร้มันเป็นสินค้า ระดับ 5 ดาว ได้รับมาตรฐาน
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เดียว คือ มาตรฐาน อย.  หมูหวานเป็นสินค้าในระดับ 5 ดาว ได้รับมาตรฐานเดียว คือ มาตรฐาน อย.  

หมูหวานแผ่น/หมูแผ่นเป็นสนิค้า ระดับ 5 ดาว ได้รับมาตรฐานเดยีว คือ มาตรฐาน อย. เฉาก๊วยในน้้าเห็ด

หลินจือเป็นสินค้า ระดับ 4 ดาว ได้รับมาตรฐานเดียว คือ มาตรฐาน อย.  ลูกเดือยพร้อมดื่มเป็นสินค้า 

ระดับ 4 ดาว ได้รับมาตรฐานเดียว คือ มาตรฐาน อย.  กุนเชียงปลาเป็นสินค้า ระดับ 5 ดาว ได้รับ

มาตรฐาน 2 ประเภท คือ มาตรฐาน อย.และมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน  ผักกาดดองเปรี้ยวเป็นสินค้า 

ระดับ 4 ดาว ได้รับมาตรฐาน 2 ประเภท คือ มาตรฐาน อย.และมาตรฐาน GMP  ผักกาดดองสามรสเป็น

สนิค้า ระดับ 4 ดาว ได้รับมาตรฐาน 2 ประเภท คือ มาตรฐาน อย.และมาตรฐาน GMP ผักกาดดองหวาน

เป็นสินค้า ระดับ 5 ดาว ได้รับมาตรฐานเดียว คือ มาตรฐาน อย. คุกกี้สิงคโปร์เป็นสินค้า ระดับ 4 ดาว 

ได้รับมาตรฐาน 2 ประเภท คือ มาตรฐาน อย. และมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน  ขนมปังกรอบรส

น้้าพริกเผาหมูหยองเป็นสินค้า ระดับ 5 ดาว ได้รับมาตรฐาน 2 ประเภท คือ มาตรฐาน อย. และมาตรฐาน

ผลิตภัณฑ์ชุมชน  ขนมปังกรอบรสเนยสดเป็นสินค้า ระดับ 4 ดาว ได้รับมาตรฐาน 2 ประเภท คือ 

มาตรฐานผลติภัณฑ์ชุมชนและมาตรฐาน GMP  เมี่ยงค้าสมุนไพรเป็นสินค้า ระดับ 4 ดาว ได้รับมาตรฐาน 

2 ประเภท คือ มาตรฐาน อย.และมาตรฐาน OTOP  

สนิค้าที่ศึกษาอย่างละ 2 ตัวอย่าง มี 3 ชนิด ได้แก่ กล้วยหน้าธัญพืชเป็นสินค้า ระดับ 4 ดาว

ทั้งสองตัวอย่างและได้รับมาตรฐาน 2 ประเภทเหมือนกัน คือ มาตรฐาน อย. และมาตรฐานผลิตภัณฑ์

ชุมชน  กุนเชียงหมูเป็นสินค้า ระดับ 5 ดาว และ ระดับ 4 ดาว สินค้าระดับ 5 ดาว ได้รับมาตรฐาน  

2 ประเภท คือ มาตรฐาน อย. และมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน  สินค้าระดับ 4 ดาว ได้รับมาตรฐาน

ประเภทเดยีว คือ มาตรฐาน อย.  ไชโป๊วหวานชนิดฝอยเป็นสินค้า ระดับ 5 ดาว ทั้งสองตัวอย่าง ตัวอย่าง

ที่หน่ึงได้รับมาตรฐาน 2 ประเภท คือ มาตรฐาน อย.และมาตรฐาน GMP ตัวอย่างที่สองได้รับมาตรฐาน

ประเภทเดยีว คือ มาตรฐาน อย.  

สินค้าที่ศึกษาอย่างละ 4 ตัวอย่าง มี 1 ชนิด ได้แก่ ไชโป๊วหวานเป็นสินค้า ระดับ 5 ดาว  

มี 1 ตัวอย่าง ได้รับมาตรฐาน 3 ประเภท คือ มาตรฐาน อย. มาตรฐาน GMP และมาตรฐาน HACCP และ

สนิค้า ระดับ 4 ดาวมี 3 ตัวอย่าง ได้รับมาตรฐานหนึ่งประเภทเหมือนกัน คือ มาตรฐาน อย.  
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ตารางที่ 4.8 มาตรฐานของผลติภัณฑ์อาหารและอาหารแปรรูปของสินค้าสุดยอด หน่ึงต าบล  

                 หน่ึงผลิตภัณฑ์ ระดับ 5 ดาว และระดับ 4 ดาว จังหวัดราชบุร ีปี พ.ศ.2555 

ผลิตภัณฑ์อาหารและอาหารแปรรูป

ของสินค้าสุดยอด 

หนึ่งต าบล หนึ่งผลิตภัณฑ์ 

จ านวน 

ผู้ประกอบการ 

(คน) 

ประเภทมาตรฐานของผลิตภัณฑ์อาหารและอาหารแปรรูป 
ระดับมาตรฐาน 

(1) (2) (3) (4) (5) 

5 

ดาว 

4 

ดาว 

5 

ดาว 

4 

ดาว 

5 

ดาว 

4 

ดาว 

5 

ดาว 

4 

ดาว 

5 

ดาว 

4 

ดาว 

5 

ดาว 

4 

ดาว 
รวม 

1. ผลิตผลทางการเกษตรท่ีใช้บริโภคสด 1           1 0 1 

   1) สับปะรดสด 1                   1 0 1 

2. ผลิตผลทางการเกษตรท่ีเป็นวัตถุดิบ 

และผ่านกระบวนการแปรรูปเบ้ืองต้น 
10 6 2 2 0 3 0 0 0   13 2 15 

   1) ข้าวกล้องไรซ์เบอร์รี่ 1         1           2 0 2 

   2) ข้าวตังไรซ์เบอร์รี่ 1 1   1             2 0 2 

   3) ข้าวทอดกระทงทอง 1 1   1             2 0 2 

   4) ข้าวไรซ์เบอร์รี่ 1 1               1  2 0 2 

   5) ข้าวไรซ์เบอร์รี่ 1         1         1 0 1 

   6) ปลานิลแดดเดียวทอดกรอบ 1 1                 1 0 1 

   7) หอยจ๊อ 1 1                 1 0 1 

   8) แฮก๊ึน 1   1               0 1 1 

   9) หมี่เต้ียว 1 1       1         2 0 2 

   10) หมี่เต้ียว 1   1               0 1 1 

3. อาหารแปรรูปก่ึงส าเร็จรูป/ส าเร็จรูป 39 16 21 4 6 2 5 3 0   25 35 60 

   1) กล้วยแปรรูป 1   1   1           0 2 2 

   2) กล้วยแผ่นอบแห้ง  1   1       1       0 2 2 

   3) กล้วยหน้าธัญพืช  1   1   1           0 2 2 

   4) กล้วยหน้าธัญพืช 1   1   1           0 2 2 

   5) กล้วยหอมทอด  1 1   1             2 0 2 

   6) กล้วยอบ 1 1                 1 0 1 

   7) น้ าพริกนรกปลาสลิดแมงดา 1   1   1           0 2 2 

   8) น้ าพริกนรกเห็ด 1   1               0 1 1 

   9) น้ าพริกเผา 1   1               0 1 1 

   10) น้ าพริกหมูหยอง 1 1                 1 0 1 

   11) ไก่ย่าง 1                   0 1 1 

   12) เห็ดนางฟ้าทรงเครื่อง 1   1               0 2 2 

   13) เห็ดฟูผัดพริกขิง 1   1               0 1 1 

   14) ขนมเป๊ียะบัวหิมะ 1   1       1       0 2 2 

   15) ขนมเป๊ียะหอมสมุนไพร 1   1               0 1 1 

   16) ไก่แท่ง 1 1           1       2 0 2 

   17) ไก่แท่งอบกรอบ 1 1           1       2 0 2 

ที่มา : การส ารวจข้อมูลภาคสนาม, ผู้วิจัย 

หมายเหตุ : ประเภทมาตรฐาน ได้แก่ (1) มาตรฐานของส านักงานอาหารและยา : อย.  

(2) มาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน (3) มาตรฐาน GMP (4) มาตรฐาน HACCP และ (5) มาตรฐาน OTOP  
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ตารางที่ 4.8 (ต่อ) มาตรฐานของผลติภัณฑ์อาหารและอาหารแปรรูปของสินค้าสุดยอด หน่ึงต าบล  

                       หน่ึงผลิตภัณฑ์ ระดับ 5 ดาว และระดับ 4 ดาว จังหวัดราชบุร ีปี พ.ศ.2555 

 

ผลิตภัณฑ์อาหารและอาหารแปรรูป

ของสินค้าสุดยอด 

หนึ่งต าบล หนึ่งผลิตภัณฑ์ 

จ านวน 

ผู้ประกอบการ 

(คน) 

ประเภทมาตรฐานของผลิตภัณฑ์อาหารและอาหารแปรรูป 
ระดับมาตรฐาน 

(1) (2) (3) (4) (5) 

5 

ดาว 

4 

ดาว 

5 

ดาว 

4 

ดาว 

5 

ดาว 

4 

ดาว 

5 

ดาว 

4 

ดาว 

5 

ดาว 

4 

ดาว 

5 

ดาว 

4 

ดาว 
รวม 

3. อาหารแปรรูปก่ึงส าเร็จรูป/ส าเร็จรูป 39 16 21 4 6 2 5 3 0   25 35 60 

   18) ไข่เค็มหมักซีอ๊ิว 1 1                   1 0 1 

   19) แคปหมูไร้มัน 1 1                   1 0 1 

   20) หมูหวาน 1 1                   1 0 1 

   21) หมูหวานแผ่น/หมูแผ่น 1 1                   1 0 1 

   22) เฉาก๊วยในน้ าเห็ดหลินจือ 1   1                 0 1 1 

   23) ลูกเดือยพร้อมด่ืม 1   1                 0 1 1 

   24) กุนเชียงปลา 1 1   1               2 0 2 

   25) กุนเชียงหมู 1 1   1               2 0 2 

   26) กุนเชียงหมู 1   1                 0 1 1 

   27) ไชโป๊วหวาน 1 1       1   1       3 0 3 

   28) ไชโป๊วหวาน 1   1                 0 1 1 

   29) ไชโป๊วหวาน 1   1                 0 1 1 

   30) ไชโป๊วหวาน 1   1                 0 1 1 

   31) ไชโป๊วหวานชนิดฝอย 1 1       1           2 0 2 

   32) ไชโป๊วหวานชนิดฝอย 1 1                   1 0 1 

   33) ผักกาดดองเปรีย้ว 1   1       1         0 2 2 

   34) ผักกาดดองสามรส 1   1       1         0 2 2 

   35) ผักกาดดองหวาน 1 1                   1 0 1 

   36) คุกก้ีสิงคโปร์ 1   1   1             0 2 2 

   37) ขนมปังกรอบรสน้ าพริกเผาหมู

หยอง 
1 1   1               2 0 2 

   38) ขนมปังกรอบรสเนยสด 1       1   1         0 2 2 

   39) เมี่ยงค าสมุนไพร 1   1               1 0 2 2 

รวม  (คน) 50 22 23 6 6 5 5 3 0 3 3 39 37 76 

รวม  (ร้อยละ)  28.9 30.3 7.9 7.9 6.6 6.6 3.9 0.0 3.9 3.9 51.3 48.7 100.0 

ที่มา : การส ารวจข้อมูลภาคสนาม, ผู้วิจัย 

หมายเหตุ : ประเภทมาตรฐาน ได้แก่ (1) มาตรฐานของส านักงานอาหารและยา : อย.  

(2) มาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน (3) มาตรฐาน GMP (4) มาตรฐาน HACCP และ (5) มาตรฐาน OTOP 
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การศึกษาดา้นมาตรฐานของผลติภัณฑ์อาหารและอาหารแปรรูป ได้ว่า กลุ่มตัวอย่างจ านวน 

50 ราย ในผลติภัณฑ์ 3 รูปแบบ  คือ 1. ผลติผลทางการเกษตรที่ใช้บริโภคสด  2. ผลติผลทางการเกษตร

ที่เป็นวัตถุดิบ และผ่านกระบวนการแปรรูปเบื้องต้น  และ 3. อาหารแปรรูปกึ่งส าเร็จรูป/ส าเร็จรูป เป็น

ตัวอย่างสินค้าศึกษา จ านวน 42 ชนิด มาตรฐานของผลิตภัณฑ์อาหารและอาหารแปรรูปที่ก าหนดใน

การศึกษามี 5 ประเภท ได้แก่ 1. มาตรฐานของส านักงานคณะกรรมการอาหารและยา (อย.)   

2. มาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน (มผช.)  3. มาตรฐาน GMP  4. มาตรฐาน HACCP และ 5. มาตรฐาน OTOP 

(สินค้าบางชนิดอาจไดรั้บมาตรฐานมากกว่าหน่ึงประเภท) สนิค้าที่ไดรั้บมาตรฐานจ าแนกตามประเภท ได้

ดังน้ี  มาตรฐานของส านักงานคณะกรรมการอาหารและยา (อย.)จ านวน 45 ราย คิดเป็นร้อยละ 59.2 

มาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน (มผช.)จ านวน 12 ราย คิดเป็นร้อยละ 15.8  มาตรฐาน GMPจ านวน 10 ราย 

คิดเป็นร้อยละ 13.2  มาตรฐาน HACCP จ านวน 3 ราย คิดเป็นร้อยละ 3.9  และมาตรฐาน OTOP  

จ านวน 6 ราย คิดเป็นร้อยละ 7.9 

 

ส่วนที่สอง  การวิเคราะห์เปรียบเทียบความรู้ก่อนและหลังการฝึกอบรมด้านการพัฒนาคุณภาพ

ผลิตภัณฑ์ของผู้ประกอบการผลิตภัณฑ์อาหารและอาหารแปรรูปสินค้าสุดยอดหนึ่งต าบล หนึ่ง

ผลิตภัณฑ์ ระดับ 5 ดาว และระดับ 4 ดาว ในจังหวัดราชบุรี และการประเมินผลความพงึพอใจใน

โครงการบรกิารวิชาการแก่สังคม เรื่อง “การพัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑ์อาหารและอาหารแปรรูป

ของสินค้าหนึ่งต าบลหนึ่งผลิตภัณฑ์ จังหวัดราชบุรี” 

ในส่วนที่สอง ผู้วิจัยวิเคราะห์ใน 2 ประเด็น คือ 1. การศึกษาวิเคราะห์เปรียบเทียบความรู้ก่อน

และหลังการฝึกอบรมในโครงการบริการวิชาการแก่สังคม เร่ือง “การพัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑ์อาหาร

และอาหารแปรรูปของสินค้าหน่ึงต าบลหน่ึงผลิตภัณฑ์ จังหวัดราชบุรี” ของผู้ประกอบการผลิตภัณฑ์

อาหารและอาหารแปรรูปกลุม่สนิค้าสุดยอดหนึ่งต าบล หน่ึงผลิตภัณฑ์ ระดับ 5 ดาว และระดับ 4 ดาว ใน

จังหวัดราชบุรี  และ  2. การประเมินผลความพึงพอใจในการฝึกอบรมโครงการบริการวิชาการแก่สังคม 

เร่ือง “การพัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑ์อาหารและอาหารแปรรูปของสินค้าหน่ึงต าบลหน่ึงผลิตภัณฑ์ 

จังหวัดราชบุรี” ของผู้ประกอบการผลติภัณฑ์อาหารและอาหารแปรรูปกลุม่สนิค้าสุดยอดหนึ่งต าบล หน่ึง

ผลติภัณฑ์ ระดับ 5 ดาว และระดับ 4 ดาว จังหวัดราชบุรี  สรุปรายละเอียด ดังน้ี 

1. การศึกษาวิเคราะห์เปรยีบเทียบความรู้ก่อนและหลังการฝึกอบรมในโครงการบรกิาร

วิชาการแก่สังคม เรื่อง “การพัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑ์อาหารและอาหารแปรรูปของสินค้าหนึ่ง

ต าบลหนึ่งผลิตภัณฑ์ จังหวัดราชบุรี” ของผู้ประกอบการผลิตภัณฑ์อาหารและอาหารแปรรูปกลุ่ม

สินค้าสุดยอดหนึ่งต าบล หนึ่งผลิตภัณฑ์ ระดับ 5 ดาว และระดับ 4 ดาว ในจังหวัดราชบุรี  

 การศึกษาวิเคราะห์เปรียบเทียบความรู้ก่อนและหลังการฝึกอบรมในโครงการบริการ

วิชาการแก่สังคมด้านต่าง ๆ ที่ส าคัญในด้านการพัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑ์ของผู้ประกอบการผลิตภัณฑ์
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อาหารและอาหารแปรรูป  เป็นการวิเคราะห์เปรียบเทียบความรู้ก่อนและหลังการฝึกอบรมของ

ผู้ประกอบการผลติภัณฑ์อาหารและอาหารแปรรูป สนิค้าสุดยอดหนึ่งต าบล หน่ึงผลิตภัณฑ์ ระดับ 5 ดาว 

และระดับ 4 ดาว ในจังหวัดราชบุรีจากจ านวน 50 ราย ใน 10 ด้าน สรุปดังนี้ (รายละเอียดตารางที่ 4.9 

และ ตารางที่ 4.10) 

  1) ด้านความรู้การพัฒนาคุณภาพสินค้า  

  ผู้ประกอบการมคีวามรู้ก่อนการฝึกอบรมในประเด็นการอบรมด้านการพัฒนาคุณภาพสินค้า 

ระดับมากที่สุดถึงระดับมาก มีจ านวน 27 คน คิดเป็นร้อยละ 54.0 ระดับปานกลาง มีจ านวน 20 คน คิด

เป็นร้อยละ 40.0 ระดับน้อย มีจ านวน 3 คน คิดเป็นร้อยละ 6.0 โดยมีค่าเฉล่ียเท่ากับ 3.58 ระดับความรู้

เฉล่ียในระดับมาก 

ผู้ประกอบการมคีวามรู้หลังการฝึกอบรมในประเด็นการอบรมดา้นการพัฒนาคุณภาพสินค้า 

ระดับมากที่สุดถึงระดับมาก มีจ านวน 44 คน คิดเป็นร้อยละ 88.0 ระดับปานกลาง มีจ านวน 5 คน คิด

เป็นร้อยละ 10.0 ระดับน้อย มีจ านวน 1 คน คิดเป็นร้อยละ 2.0 โดยมีค่าเฉลี่ยเท่ากับ 4.22 ระดับความรู้

เฉล่ียในระดับมาก 

  2) ด้านความรู้การปรับปรุงสินค้าให้ได้มาตรฐาน 

  ผู้ประกอบการมีความรู้ก่อนการฝึกอบรมในประเด็นการอบรมด้านการปรับปรุงสนิค้าให้ได้

มาตรฐาน ระดับมากที่สุดถึงระดับมาก มีจ านวน 28 คน คิดเป็นร้อยละ 56.0 ระดับปานกลาง มีจ านวน 

18 คน คิดเป็นร้อยละ 36.0 ระดับน้อย มีจ านวน 4 คน คิดเป็นร้อยละ 8.0 โดยมีค่าเฉลี่ยเท่ากับ 3.58 

ระดับความรูเ้ฉล่ียในระดับมาก 

ผู้ประกอบการมีความรู้หลังการฝึกอบรมในประเด็นการอบรมด้านการปรับปรุงสินค้าให้ได้

มาตรฐาน ระดับมากที่สุดถึงระดับมาก มีจ านวน 46 คน คิดเป็นร้อยละ 92.0 ระดับปานกลาง มีจ านวน  

4 คน คิดเป็นร้อยละ 8.0 โดยมีค่าเฉล่ียเท่ากับ 4.26 ระดับความรูเ้ฉล่ียในระดับมาก 

  3) ด้านความรู้การย่ืนขอรับรองคุณภาพสินค้า 

  ผู้ประกอบการมคีวามรู้ก่อนการฝกึอบรมในประเด็นการอบรมด้านการย่ืนขอรับรองคุณภาพ

สินค้า ระดับมากที่สุดถึงระดับมาก มีจ านวน 26 คน คิดเป็นร้อยละ 52.0 ระดับปานกลาง มีจ านวน 16 

คน คิดเป็นร้อยละ 32.0 ระดับน้อยถึงน้อยที่สุด มีจ านวน 8 คน คิดเป็นร้อยละ 16.0 โดยมีค่าเฉล่ียเท่ากับ 

3.42 ระดับความรูเ้ฉล่ียในระดับปานกลาง 

ผู้ประกอบการมคีวามรู้หลังการฝึกอบรมในประเด็นการอบรมด้านการย่ืนขอรับรองคุณภาพ

สนิค้า ระดับมากที่สุดถึงระดับมาก มีจ านวน 47 คน คิดเป็นร้อยละ 94.0 ระดับปานกลาง มีจ านวน 3 คน 

คิดเป็นร้อยละ 6.0 โดยมีค่าเฉล่ียเท่ากับ 4.32 ระดับความรูเ้ฉล่ียในระดับมาก 

  4) ด้านความรู้การปรับปรุงคุณภาพกระบวนการผลิตสินค้า 

  ผู้ประกอบการมีความรู้ก่อนการฝึกอบรมในประเด็นการอบรมด้านการปรับปรุงคุณภาพ

กระบวนการผลิตสินค้า ระดับมากที่สุดถึงระดับมาก มีจ านวน 27 คน คิดเป็นร้อยละ 54.0 ระดับปาน
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กลาง มีจ านวน 17 คน คิดเป็นร้อยละ 34.0 ระดับน้อย มีจ านวน 6 คน คดิเป็นร้อยละ 12.0 โดยมีค่าเฉล่ีย

เท่ากับ 3.58 ระดับความรูเ้ฉล่ียในระดับมาก 

ผู้ประกอบการมีความรู้หลังการฝึกอบรมในประเด็นการอบรมด้านการปรับปรุงคุณภาพ

กระบวนการผลิตสินค้า ระดับมากที่สุดถึงระดับมาก มีจ านวน 46 คน คิดเป็นร้อยละ 92.0 ระดับปาน

กลาง มีจ านวน 3 คน คิดเป็นร้อยละ 6.0 ระดับน้อย มีจ านวน 1 คน คิดเป็นร้อยละ 2.0 โดยมีค่าเฉลี่ย

เท่ากับ 4.30 ระดับความรูเ้ฉล่ียในระดับมาก 

  5) ด้านความรู้การตลาด 

  ผู้ประกอบการมีความรู้ก่อนการฝึกอบรมในประเด็นการอบรมด้านการตลาด ระดับมาก

ที่สุดถึงระดับมาก มีจ านวน 20 คน คิดเป็นร้อยละ 40.0 ระดับปานกลาง มีจ านวน 23 คน คิดเป็นร้อยละ 

46.0 ระดับน้อยถึงน้อยที่สุด มีจ านวน 7 คน คิดเป็นร้อยละ 14.0 โดยมีค่าเฉล่ียเท่ากับ 3.30 ระดับความรู้

เฉล่ียในระดับปานกลาง 

ผู้ประกอบการมคีวามรู้หลังการฝึกอบรมในประเด็นการอบรมด้านการตลาด ระดับมากที่สุด

ถึงระดับมาก มีจ านวน 37 คน คิดเป็นร้อยละ 74.0 ระดับปานกลาง มีจ านวน 8 คน คิดเป็นร้อยละ 16.0 

ระดับน้อย มีจ านวน 5 คน คิดเป็นร้อยละ 10.0 โดยมีค่าเฉลี่ยเท่ากับ 3.82 ระดับความรู้เฉลี่ยในระดับ

มาก 

  6) ด้านความรู้โอกาสในการขายสินค้า 

  ผู้ประกอบการมีความรู้ก่อนการฝึกอบรมในประเด็นการอบรมด้านโอกาสในการขายสนิค้า 

ระดับมากที่สุดถึงระดับมาก มีจ านวน 21 คน คิดเป็นร้อยละ 42.0 ระดับปานกลาง มีจ านวน 24 คน คิด

เป็นร้อยละ 48.0 ระดับน้อยถึงน้อยที่สุด มีจ านวน 5 คน คิดเป็นร้อยละ 10.0 โดยมีค่าเฉล่ียเท่ากับ 3.38 

ระดับความรูเ้ฉล่ียในระดับปานกลาง 

ผู้ประกอบการมีความรู้หลังการฝึกอบรมในประเด็นการอบรมด้านโอกาสในการขายสนิค้า 

ระดับมากที่สุดถึงระดับมาก มีจ านวน 36 คน คิดเป็นร้อยละ 72.0 ระดับปานกลาง มีจ านวน 10 คน คิด

เป็นร้อยละ 20.0 ระดับน้อย มีจ านวน 4 คน คิดเป็นร้อยละ 8.0 โดยมีค่าเฉล่ียเท่ากับ 3.84 ระดับความรู้

เฉล่ียในระดับมาก 

  7) ด้านความรู้การออกแบบผลิตภัณฑ์สินค้า 

  ผู้ประกอบการมีความรู้ก่อนการฝึกอบรมในประเด็นการอบรมด้านการออกแบบผลิตภัณฑ์

สินค้า ระดับมากที่สุดถึงระดับมาก มีจ านวน 21 คน คิดเป็นร้อยละ 42.0 ระดับปานกลาง มีจ านวน 21 

คน คิดเป็นร้อยละ 42.0 ระดับน้อย มีจ านวน 8 คน คิดเป็นร้อยละ 16.0 โดยมีค่าเฉล่ียเท่ากับ 3.32 ระดับ

ความรูเ้ฉล่ียในระดับปานกลาง 

ผู้ประกอบการมีความรู้หลังการฝึกอบรมในประเด็นการอบรมด้านการออกแบบผลิตภัณฑ์

สินค้า ระดับมากที่สุดถึงระดับมาก มีจ านวน 32 คน คิดเป็นร้อยละ 64.0 ระดับปานกลาง มีจ านวน 17 
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คน คิดเป็นร้อยละ 34.0 ระดับน้อย มีจ านวน 1 คน คิดเป็นร้อยละ 2.0 โดยมีค่าเฉล่ียเท่ากับ 3.82 ระดับ

ความรูเ้ฉล่ียในระดับมาก 

  8) ด้านความรู้การจัดการด้านการเงิน 

  ผู้ประกอบการมีความรู้ก่อนการฝึกอบรมในประเด็นการอบรมด้านการจัดการด้านการเงิน 

ระดับมากที่สุดถึงระดับมาก มีจ านวน 19 คน คิดเป็นร้อยละ 38.0 ระดับปานกลาง มีจ านวน 25 คน คิด

เป็นร้อยละ 50.0 ระดับน้อย มีจ านวน 6 คน คิดเป็นร้อยละ 12.0 โดยมีค่าเฉล่ียเท่ากับ 3.30 ระดับความรู้

เฉล่ียในระดับปานกลาง 

ผู้ประกอบการมีความรู้หลังการฝึกอบรมในประเด็นการอบรมด้านการจัดการด้านการเงิน 

ระดับมากที่สุดถึงระดับมาก มีจ านวน 27 คน คิดเป็นร้อยละ 54.0 ระดับปานกลาง มีจ านวน 22 คน คิด

เป็นร้อยละ 44.0 ระดับน้อย มีจ านวน 1 คน คิดเป็นร้อยละ 2.0 โดยมีค่าเฉล่ียเท่ากับ 3.76 ระดับความรู้

เฉล่ียในระดับมาก 

9) ด้านความรูก้ารสร้างมูลค่าเพิ่มแก่สินค้า  

ผู้ประกอบการมีความรู้ก่อนการฝึกอบรมในประเด็นการอบรมด้านการสร้างมูลค่าเพ่ิมแก่

สินค้า ระดับมากที่สุดถึงระดับมาก มีจ านวน 20 คน คิดเป็นร้อยละ 40.0 ระดับปานกลาง มีจ านวน 20 

คน คิดเป็นร้อยละ 40.0 ระดับน้อย มีจ านวน 10 คน คิดเป็นร้อยละ 20.0 โดยมีค่าเฉลี่ยเท่ากับ 3.28 

ระดับความรูเ้ฉล่ียในระดับปานกลาง 

ผู้ประกอบการมีความรู้หลังการฝึกอบรมในประเด็นการอบรมด้านการสร้างมูลค่าเพ่ิมแก่

สินค้า ระดับมากที่สุดถึงระดับมาก มีจ านวน 31 คน คิดเป็นร้อยละ 62.0 ระดับปานกลาง มีจ านวน 18 

คน คิดเป็นร้อยละ 36.0 ระดับน้อย มีจ านวน 1 คน คิดเป็นร้อยละ 2.0 โดยมีค่าเฉล่ียเท่ากับ 3.84 ระดับ

ความรูเ้ฉล่ียในระดับมาก 

10) ด้านความรู้การใช้ประโยชน์จากวัตถุดิบในชุมชน 

ผู้ประกอบการมีความรู้ก่อนการฝึกอบรมในประเด็นการอบรมด้านการใช้ประโยชน์จาก

วัตถุดิบในชุมชน ระดับมากที่สุดถึงระดับมาก มีจ านวน 31 คน คิดเป็นร้อยละ 62.0 ระดับปานกลาง มี

จ านวน 10 คน คิดเป็นร้อยละ 20.0 ระดับน้อย มีจ านวน 9 คน คิดเป็นร้อยละ 18.0 โดยมีค่าเฉล่ียเท่ากับ 

3.60 ระดับความรูเ้ฉล่ียในระดับมาก 

ผู้ประกอบการมีความรู้หลังการฝึกอบรมในประเด็นการอบรมด้านการใช้ประโยชน์จาก

วัตถุดิบในชุมชน ระดับมากที่สุดถึงระดับมาก มีจ านวน 37 คน คิดเป็นร้อยละ 74.0 ระดับปานกลาง มี

จ านวน 12 คน คิดเป็นร้อยละ 24.0 ระดับน้อย มีจ านวน 1 คน คิดเป็นร้อยละ 2.0 โดยมีค่าเฉลี่ยเท่ากับ 

3.96 ระดับความรูเ้ฉล่ียในระดับมาก 

11) สรุปภาพรวมความรู้ที่ได้ก่อนและหลังการฝึกอบรม  

  ภาพรวมความรู้ก่อนการฝึกอบรมของผู้ประกอบการผลิตภัณฑ์อาหารและอาหารแปรรูป 

สนิค้าสุดยอดหนึ่งต าบล หน่ึงผลิตภัณฑ์ ระดับ 5 ดาว และระดับ 4 ดาว ในจังหวัดราชบุรี มีระดับความรู้
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เฉลี่ยก่อนการฝึกอบรมรวมในระดับมาก เท่ากับ 3.80 โดยผู้ประกอบการผลิตภัณฑ์อาหารและอาหาร

แปรรูป มีความรู้ก่อนการเข้าฝึกอบรมในระดับมาก มี 4 ด้าน คือ ด้านความรู้การพัฒนาคุณภาพสินค้า 

ความรู้การปรับปรุงสินค้าให้ได้มาตรฐาน ความรู้การปรับปรุงคุณภาพกระบวนการผลิตสินค้า ความรู้

การใช้ประโยชน์จากวัตถุดิบในชุมชน  

 ภาพรวมความรู้หลังการฝึกอบรมของผู้ประกอบการผลิตภัณฑ์อาหารและอาหารแปรรูป 

สินค้าสุดยอดหน่ึงต าบล หน่ึงผลิตภัณฑ์ ระดับ 5 ดาว และระดับ 4 ดาว ในจังหวัดราชบุรี  ระดับมากถึง

มากที่สุด กล่าวคือ ระดับมากที่สุด มีจ านวน 18 ราย คิดเป็นร้อยละ 36.0 และระดับระดับมาก มีจ านวน 

32 ราย คิดเป็นร้อยละ 64.0  ถ้าพิจารณาระดับความรู้เฉลี่ยหลังการฝึกอบรมรวมของผู้ประกอบการ

ผลิตภัณฑ์อาหารและอาหารแปรรูปอยู่ในระดับมาก เท่ากับ 4.36 โดยผู้ประกอบการผลิตภัณฑ์อาหาร

และอาหารแปรรูป มีความรูเ้ฉล่ียหลังการเข้าฝึกอบรมในระดับมากในทุกดา้นทั้ง 10 ดา้น คือ ดา้นความรู้

การพัฒนาคุณภาพสินค้า ความรู้การปรับปรุงสินค้าให้ไดม้าตรฐาน ความรู้การย่ืนขอรับรองคุณภาพสินค้า 

ความรู้การปรับปรุงคุณภาพกระบวนการผลิตสินค้า ความรู้การตลาด ความรู้โอกาสในการขายสินค้า 

ความรู้การออกแบบผลิตภัณฑ์สินค้า ความรู้การจัดการด้านการเงิน ความรู้การสร้างมูลค่าเพิ่มแก่สินค้า 

ความรูก้ารใช้ประโยชน์จากวัตถุดิบในชุมชน  

  การเปรียบเทียบความรู้ก่อนและหลังการฝึกอบรมด้านการพัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑ์ของ

ผู้ประกอบการผลิตภัณฑ์อาหารและอาหารแปรรูปสนิค้าสุดยอด หน่ึงต าบล หน่ึงผลิตภัณฑ์ ระดับ 5 ดาว 

และระดับ 4 ดาว จังหวัดราชบุรี มีความแตกต่างกัน โดยพิจารณาจากค่าเฉลี่ยรวม พบว่า ค่าเฉลี่ยรวม

หลังการฝึกอบรม (x ̅= 4.05) มากกว่าก่อนการฝกึอบรม (x ̅= 3.46) ระดับค่าเฉล่ียรวมหลังการฝึกอบรม

เป็นระดับมาก และระดับค่าเฉลี่ยรวมก่อนการฝึกอบรมเป็นระดับปานกลาง (รายละเอียดตารางที่ 4.9 

และ ตารางที่ 4.10) 

  ส าหรับการเปรยีบเทียบความรูก้่อนและหลังการฝึกอบรมดา้นการพัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑ์

ของผู้ประกอบการผลติภัณฑ์อาหารและอาหารแปรรูปสินค้าสุดยอด หน่ึงต าบล หน่ึงผลิตภัณฑ์ ระดับ 5 

ดาว และระดับ 4 ดาว จังหวัดราชบุรี ด้วยสถิติ paired t-test พบว่า ในการประเมินความรู้ทุกข้อ  

ค่า P-value มีค่าน้อยกว่า 0.05 หมายความว่า การประเมินความรู้หลังการฝึกอบรมมากกว่าก่อนการ

ฝึกอบรมอยา่งมีนัยส าคัญทีร่ะดับ 0.05 (รายละเอียดตารางที่ 4.11) 
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ตารางที่ 4.9 ระดับความรูก้่อนการฝกึอบรมของผู้ประกอบการผลติภัณฑ์อาหารและอาหารแปรรูป 

                 สนิค้าสุดยอดหนึ่งต าบล หน่ึงผลิตภัณฑ์ ระดับ 5 ดาว และระดับ 4 ดาว จังหวัดราชบุร ี

จ านวน: คน 

สัดส่วน: (ร้อยละ) 

ประเด็นความรู้ในการประเมิน 

ระดับความรู้ก่อนการฝึกอบรม  

ค่าเฉลี่ย 

(x)̅ 

ส่วน 

เบี่ยงเบน 

มาตรฐาน 

(S.D.) 

ระดับ 

ความรู้

เฉลี่ย 

 

มาก

ที่สุด 
มาก 

ปาน

กลาง 
น้อย 

น้อย

ที่สุด 

1. ความรู้การพัฒนาคุณภาพ

สนิค้า 

5 

(10.0) 

22 

(44.0) 

20 

(40.0) 

3 

(6.0) 

0 

(0.0) 

3.58 0.758 มาก 

2. ความรู้การปรบัปรุงสนิค้า 

ให้ไดม้าตรฐาน 

5 

(10.0) 

23 

(46.0) 

18 

(36.0) 

4 

(8.0) 

0 

(0.0) 

3.58 0.785 มาก 

3. ความรู้การย่ืนขอรบัรอง 

คุณภาพสินค้า 

4 

(8.0) 

22 

(44.0) 

16 

(32.0) 

7 

(14.0) 

1 

(2.0) 

3.42 0.906 ปาน

กลาง 

4. ความรู้การปรับปรุงคุณภาพ 

กระบวนการผลิตสนิค้า 

8 

(16.0) 

19 

(38.0) 

17 

(34.0) 

6 

(12.0) 

0 

(0.0) 

3.58 0.906 มาก 

5. ความรู้การตลาด 
3 

(6.0) 

17 

(34.0) 

23 

(46.0) 

6 

(12.0) 

1 

(2.0) 

3.30 0.839 ปาน

กลาง 

6. ความรู้โอกาสในการขาย 

สนิค้า 

4 

(8.0) 

17 

(34.0) 

24 

(48.0) 

4 

(8.0) 

1 

(2.0) 

3.38 0.830 ปาน

กลาง 

7. ความรู้การออกแบบ

ผลิตภัณฑ์สนิค้า 

3 

(6.0) 

18 

(36.0) 

21 

(42.0) 

8 

(16.0) 

0 

(0.0) 

3.32 0.819 ปาน

กลาง 

8. ความรู้การจัดการดา้นการเงิน 
2 

(4.0) 

17 

(34.0) 

25 

(50.0) 

6 

(12.0) 

0 

(0.0) 

3.30 0.735 ปาน

กลาง 

9. ความรู้การสร้างมูลค่าเพิ่ม 

แก่สินค้า 

4 

(8.0) 

16 

(32.0) 

20 

(40.0) 

10 

(20.0) 

0 

(0.0) 

3.28 0.882 ปาน

กลาง 

10. ความรู้การใช้ประโยชน ์

จากวัตถุดิบในชุมชน 

8 

(16.0) 

23 

(46.0) 

10 

(20.0) 

9 

(18.0) 

0 

(0.0) 

3.60 0.969 มาก 

11. สรุปภาพรวมความรูท้ี่ได ้

ก่อนการเขา้ฝึกอบรม 

5 

(10.0) 

30 

(60.0) 

15 

(30.0) 

0 

(0.0) 

0 

(0.0) 

3.80 0.606 มาก 

รวม     
 

3.47 0.773 ปาน

กลาง 

ที่มา : การส ารวจข้อมูลภาคสนาม, ผู้วิจัย  
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ตารางที่ 4.10 ระดับความรู้หลังการฝึกอบรมของผู้ประกอบการผลติภัณฑ์อาหารและอาหารแปรรูป 

                  สนิค้าสุดยอดหนึ่งต าบล หน่ึงผลิตภัณฑ์ ระดับ 5 ดาว และระดับ 4 ดาว จังหวัดราชบุร ี

จ านวน: คน 

สัดส่วน: (ร้อยละ) 

ประเด็นความรู้ในการประเมิน 

ระดับความรู้หลังการฝึกอบรม  

ค่าเฉลี่ย

(x)̅ 

ส่วน 

เบี่ยงเบน 

มาตรฐาน 

(S.D.) 

ระดับ 

ความรู้

เฉลี่ย 
มาก

ที่สุด 
มาก 

ปาน

กลาง 
น้อย 

น้อย

ที่สุด 

1. ความรู้การพัฒนาคุณภาพ 

สนิค้า 

18 

(36.0) 

26 

(52.0) 

5 

(10.0) 

1 

(2.0) 

0 

(0.0) 

4.22 0.708 มาก 

2. ความรู้การปรบัปรุงสนิค้า 

ให้ไดม้าตรฐาน 

17 

(34.0) 

29 

(58.0) 

4 

(8.0) 

0 

(0.0) 

0 

(0.0) 

4.26 0.600 มาก 

3. ความรู้การย่ืนขอรบัรอง 

คุณภาพสินค้า 

19 

(38.0) 

28 

(56.0) 

3 

(6.0) 

0 

(0.0) 

0 

(0.0) 

4.32 0.587 มาก 

4. ความรู้การปรับปรุงคุณภาพ 

กระบวนการผลิตสนิค้า 

20 

(40.0) 

26 

(52.0) 

3 

(6.0) 

1 

(2.0) 

0 

(0.0) 

4.30 0.678 มาก 

5. ความรู้การตลาด 
9 

(18.0) 

28 

(56.0) 

8 

(16.0) 

5 

(10.0) 

0 

(0.0) 

3.82 0.850 มาก 

6. ความรู้โอกาสในการขาย 

สนิค้า 

10 

(20.0) 

26 

(52.0) 

10 

(20.0) 

4 

(8.0) 

0 

(0.0) 

3.84 0.842 มาก 

7. ความรู้การออกแบบ 

ผลิตภัณฑ์สนิค้า 

10 

(20.0) 

22 

(44.0) 

17 

(34.0) 

1 

(2.0) 

0 

(0.0) 

3.82 0.774 มาก 

8. ความรู้การจัดการดา้นการเงิน 
12 

(24.0) 

15 

(30.0) 

22 

(44.0) 

1 

(2.0) 

0 

(0.0) 

3.76 0.847 มาก 

9. ความรู้การสร้างมูลค่าเพิ่ม 

แก่สินค้า 

12 

(24.0) 

19 

(38.0) 

18 

(36.0) 

1 

(2.0) 

0 

(0.0) 

3.84 0.817 มาก 

10. ความรู้การใช้ประโยชน ์

จากวัตถุดิบในชุมชน 

12 

(24.0) 

25 

(50.0) 

12 

(24.0) 

1 

(2.0) 

0 

(0.0) 

3.96 0.755 มาก 

11. สรุปภาพรวมความรูท้ี่ได ้

หลังการเขา้ฝึกอบรม 

18 

(36.0) 

32 

(64.0) 

0 

(0.0) 

0 

(0.0) 

0 

(0.0) 

4.36 0.485 มาก 

รวม      4.05 0.663 มาก 

ที่มา : การส ารวจข้อมูลภาคสนาม, ผู้วิจัย  
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ตารางที่ 4.11 การเปรยีบเทียบความรูก้่อนและหลังการฝึกอบรมดา้นการพัฒนาคุณภาพผลติภัณฑ์ของ 

                  ผู้ประกอบการผลิตภัณฑ์อาหารและอาหารแปรรูปสนิค้าสุดยอด หน่ึงต าบล  

                  หน่ึงผลิตภัณฑ์ ระดับ 5 ดาว และระดับ 4 ดาว จังหวัดราชบุรี ดว้ยสถิติ paired t-test 

 

ประเด็นในการประเมิน คน ค่าเฉลี่ย (x)̅  ค่า t - test ค่า P-value 

1. ความรู้เกี่ยวกับการพัฒนา

คุณภาพสินค้า 

ก่อนอบรม 3.58 4.361 < 0.000 

หลังอบรม 4.22   

2. ความรูเ้กี่ยวกับการปรับปรุง

สนิค้าให้ไดม้าตรฐาน 

ก่อนอบรม 3.58 -10.204 < 0.000 

หลังอบรม 4.26    

3. ความรู้เกี่ยวกับการย่ืนขอรับ

รองคุณภาพสินค้า 

ก่อนอบรม 3.42 -10.967 < 0.000 

หลังอบรม 4.32    

4. ความรู้ด้านการปรบัปรุง

คุณภาพกระบวนการผลิตสนิค้า 

ก่อนอบรม 3.58 -9.498 < 0.000 

หลังอบรม 4.30    

5. ความรู้เกี่ยวกับการตลาด ก่อนอบรม 3.30 -7.286 < 0.000 

หลังอบรม 3.82    

6. ความรู้เกี่ยวกับโอกาสในการ

ขายสนิค้า 

ก่อนอบรม 3.38 -6.461 < 0.000 

หลังอบรม 3.84    

7. ความรู้เกี่ยวกับการออกแบบ

ผลิตภัณฑ์สนิค้า 

ก่อนอบรม 3.32 -7.000 < 0.000 

หลังอบรม 3.82    

8. ความรูเ้กี่ยวกับการจัดการดา้น

การเงิน 

ก่อนอบรม 3.30 -6.461 < 0.000 

หลังอบรม 3.76    

9. ความรู้เกี่ยวกับการสร้าง ก่อนอบรม 3.28 -7.897 < 0.000 

มูลค่าเพิ่มแก่สินค้า หลังอบรม 3.84    

10. ความรู้เกี่ยวกับการใช้ ก่อนอบรม 3.60 -5.250 < 0.000 

ประโยชนจ์ากวัตถุดิบในชุมชน หลังอบรม 3.96    

11. สรุปภาพรวมความรูท้ี่ได ้ ก่อนอบรม 3.80 -7.897 < 0.000 

จากการเขา้ฝึกอบรม หลังอบรม 4.36   

ผลรวมการประเมิน ก่อนอบรม 3.47 -16.557 < 0.000 

 หลังอบรม 4.05   

ที่มา : การส ารวจข้อมูลภาคสนาม, ผู้วิจัย 
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2. การประเมินผลความพงึพอใจในการฝึกอบรมโครงการบริการวิชาการแก่สังคม เรื่อง 

“การพัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑ์อาหารและอาหารแปรรูปของสินค้าหนึ่งต าบลหนึ่งผลิตภัณฑ์ 

จังหวัดราชบุรี” ของผู้ประกอบการผลิตภัณฑ์อาหารและอาหารแปรรูปกลุ่มสินค้าสุดยอดหนึ่ง

ต าบล หนึ่งผลิตภัณฑ์ ระดับ 5 ดาว และระดับ 4 ดาว จังหวัดราชบุรี 

  จากการประเมินผลความพึงพอใจในการฝึกอบรมโครงการบริการวิชาการแก่สังคม เร่ือง 

“การพัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑ์อาหารและอาหารแปรรูปของสินค้าหน่ึงต าบลหน่ึงผลิตภัณฑ์ จังหวัด

ราชบุรี” ของผู้ประกอบการผลิตภัณฑ์อาหารและอาหารแปรรูปกลุ่มสินค้าสุดยอดหน่ึงต าบล หน่ึง

ผลิตภัณฑ์ ระดับ 5 ดาว และระดับ 4 ดาว จังหวัดราชบุรี จ านวน 50 คน ใน 9 ด้าน สรุปรายละเอียด 

ดังน้ี (รายละเอียดตารางที่ 4.12) 

1) ด้านหัวข้อประเด็นและล าดับการฝึกอบรม  ผู้ประกอบการผลิตภัณฑ์อาหารและ

อาหารแปรรูปมีความพึงพอใจด้านหัวข้อประเด็นและล าดับการฝึกอบรมในระดับมากที่สุดถึงระดับมาก 

มีจ านวน 47 คน คิดเป็นร้อยละ 94.0 ระดับปานกลาง มีจ านวน 3 คน คิดเป็นร้อยละ 6.0 โดยมีระดับ

ความพึงพอใจเฉล่ียในระดับมาก ค่าเฉล่ียเท่ากับ 4.28 

2) ด้านความเหมาะสมของวิทยากรกับหัวข้อฝึกอบรม ผู้ประกอบการผลติภัณฑ์อาหาร

และอาหารแปรรูปมีความพึงพอใจด้านความเหมาะสมของวิทยากรกับหัวข้อฝึกอบรมในระดับมากที่สุด

ถึงระดับมาก มีจ านวน 49 คน คิดเป็นร้อยละ 98.0 ระดับปานกลาง มีจ านวน 1 คน คิดเป็นร้อยละ 2.0 

โดยมีระดับความพึงพอใจเฉล่ียในระดับมาก ค่าเฉล่ียเท่ากับ 4.48 

3) ด้านสถานที่จัดฝึกอบรม ผู้ประกอบการผลติภัณฑ์อาหารและอาหารแปรรูปมีความพึง

พอใจด้านสถานที่จัดฝึกอบรม ในระดับมากที่สุดถึงระดับมาก มีจ านวน 48 คน คิดเป็นร้อยละ 96.0 

ระดับปานกลาง มีจ านวน 2 คน คิดเป็นร้อยละ 4.0 โดยมีระดับความพึงพอใจเฉล่ียในระดับมาก ค่าเฉล่ีย

เท่ากับ 4.48 

4) ด้านเอกสารประกอบการฝึกอบรม ผู้ประกอบการผลติภัณฑ์อาหารและอาหารแปรรูป

มีความพึงพอใจด้านเอกสารประกอบการฝึกอบรม ในระดับมากที่สุดถึงระดับมาก มีจ านวน 45 คน คิด

เป็นร้อยละ 90.0 ระดับปานกลาง มีจ านวน 5 คน คิดเป็นร้อยละ 10.0 โดยมีระดับความพึงพอใจเฉลี่ยใน

ระดับมาก ค่าเฉล่ียเท่ากับ 4.38 

5) ด้านบรรยากาศของการฝึกอบรม ผู้ประกอบการผลติภัณฑ์อาหารและอาหารแปรรูป

มีความพึงพอใจด้านบรรยากาศของการฝึกอบรม ในระดับมากที่สุดถึงระดับมาก มีจ านวน 48 คน คิด

เป็นร้อยละ 96.0 ระดับปานกลาง มีจ านวน 2 ราย คิดเป็นร้อยละ 4.0 โดยมีระดับความพึงพอใจเฉลี่ยใน

ระดับมาก ค่าเฉล่ียเท่ากับ 4.50 

6) ด้านอาหารและของว่างที่จัดในงานฝึกอบรม ผู้ประกอบการผลิตภัณฑ์อาหารและ

อาหารแปรรูปมีความพึงพอใจด้านอาหารและของว่างที่จัดในงานฝึกอบรม ในระดับมากที่สุดถึงระดับ
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มาก มีจ านวน 46 คน คิดเป็นร้อยละ 92.0 ระดับปานกลาง มีจ านวน 4 คน คิดเป็นร้อยละ 8.0 โดยมี

ระดับความพึงพอใจเฉล่ียในระดับมาก ค่าเฉล่ียเท่ากับ 4.30 

7) ด้านการต้อนรับของคณะผู้จัดฝึกอบรม ผู้ประกอบการผลิตภัณฑ์อาหารและอาหาร

แปรรูปมีความพึงพอใจด้านการต้อนรับของคณะผู้จัดฝึกอบรม ในระดับมากที่สุดถึงระดับมาก มีจ านวน 

46 คน คิดเป็นร้อยละ 92.0 ระดับปานกลาง มีจ านวน 4 คน คิดเป็นร้อยละ 8.0 โดยมีระดับความ 

พึงพอใจเฉล่ียในระดับมาก ค่าเฉล่ียเท่ากับ 4.44 

8) ด้านระยะเวลาของการฝึกอบรม ผู้ประกอบการผลติภัณฑ์อาหารและอาหารแปรรูปมี

ความพึงพอใจด้านระยะเวลาของการฝึกอบรม ในระดับมากที่สุดถึงระดับมาก มีจ านวน 45 คน คิดเป็น

ร้อยละ 90.0 ระดับปานกลาง มีจ านวน 5 คน คิดเป็นร้อยละ 10.0 โดยมีระดับความพึงพอใจเฉลี่ยใน

ระดับมาก ค่าเฉล่ียเท่ากับ 4.30 

9) ด้านความสะดวกในการมาร่วมฝึกอบรม ผู้ประกอบการผลติภัณฑ์อาหารและอาหาร

แปรรูปมีความพึงพอใจดา้นความสะดวกในการมารว่มฝึกอบรม ในระดับมากที่สุดถึงระดับมาก มีจ านวน 

49 คน คิดเป็นร้อยละ 98.0 ระดับปานกลาง มีจ านวน 1 คน คิดเป็นร้อยละ 2.0 โดยมีระดับความพึง

พอใจเฉล่ียในระดับมาก ค่าเฉล่ียเท่ากับ 4.48 

สรุปภาพรวมความพึงพอใจที่มีต่อการฝึกอบรม ผู้ประกอบการผลิตภัณฑ์อาหารและ

อาหารแปรรูปมีความพึงพอใจในการฝึกอบรมในระดับมากในประเด็นการอบรมทุกด้าน สรุปภาพรวม

ความพึงพอใจที่มีต่อการฝึกอบรมในประเด็นทั้ง 9 ดา้น ระดับมากถึงมากที่สุด กล่าวคือ ระดับมากที่สุด มี

จ านวน 28 คน คิดเป็นร้อยละ 56.0 และระดับมาก มีจ านวน 22 คน คิดเป็นร้อยละ 44.0 โดยมีระดับ

ความพึงพอใจเฉล่ียในระดับมากที่สุด ค่าเฉล่ียเท่ากับ 4.56 

 ความพึงพอใจในการอบรมด้านการพัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑ์ของผู้ประกอบการผลิตภัณฑ์

อาหารและอาหารแปรรูปกลุ่มสินค้าสุดยอดหน่ึงต าบล หน่ึงผลิตภัณฑ์ ระดับ 5 ดาว และระดับ 4 ดาว 

จังหวัดราชบุรี โดยรวมทั้งหมด อยู่ในระดับมาก โดยมีค่าเฉล่ียเท่ากับ 4.42  
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ตารางที่ 4.12 ระดับความพึงพอใจของการฝึกอบรม จ าแนกตามประเด็นในการประเมิน 

จ านวน: คน 

สัดสว่น: (ร้อยละ) 

ประเด็นในการประเมิน 

ระดับความพงึพอใจ  

ค่าเฉลี่ย 

(x)̅ 

ส่วน 

เบี่ยงเบน

มาตรฐาน 

(S.D.) 

ระดับ 

ความพึง

พอใจ

เฉลี่ย 

มาก

ที่สุด 
มาก 

ปาน

กลาง 
น้อย 

น้อย

ที่สุด 

1. หัวขอ้ประเด็นและล าดับการ

ฝึกอบรม 

17 

(34.0) 

30 

(60.0) 

3 

(6.0) 

0 

(0.0) 

0 

(0.0) 
4.28 0.573 

มาก 

2. ความเหมาะสมของวิทยากร

กับหัวขอ้ฝึกอบรม 

25 

(50.0) 

24 

(48.0) 

1 

(2.0) 

0 

(0.0) 

0 

(0.0) 
4.48 0.544 

มาก 

3. สถานที่จัดฝึกอบรม 
26 

(52.0) 

22 

(44.0) 

2 

(4.0) 

0 

(0.0) 

0 

(0.0) 
4.48 0.580 

มาก 

4. เอกสารประกอบการฝึกอบรม 
24 

(48.0) 

21 

(42.0) 

5 

(10.0) 

0 

(0.0) 

0 

(0.0) 
4.38 0.667 

มาก 

5. บรรยากาศของการฝึกอบรม 
27 

(54.0) 

21 

(42.0) 

2 

(4.0) 

0 

(0.0) 

0 

(0.0) 
4.50 0.580 

มาก 

6. อาหารและของว่างที่จัดในงาน

ฝึกอบรม 

19 

(38.0) 

27 

(54.0) 

4 

(8.0) 

0 

(0.0) 

0 

(0.0) 
4.30 0.614 

มาก 

7. การตอ้นรับของคณะผู้จัด

ฝึกอบรม 

26 

(52.0) 

20 

(40.0) 

4 

(8.0) 

0 

(0.0) 

0 

(0.0) 
4.44 0.644 

มาก 

8. ระยะเวลาของการฝึกอบรม 
20 

(40.0) 

25 

(50.0) 

5 

(10.0) 

0 

(0.0) 

0 

(0.0) 
4.30 0.647 

มาก 

9. ความสะดวกในการมาร่วม

ฝึกอบรม 

25 

(50.0) 

24 

(48.0) 

1 

(2.0) 

0 

(0.0) 

0 

(0.0) 
4.48 0.544 

มาก 

10. สรุปภาพรวมความพึงพอใจ 

ที่มีต่อการฝึกอบรม 

28 

(56.0) 

22 

(44.0) 

0 

(0.0) 

0 

(0.0) 

0 

(0.0) 
4.56 0.501 

มากที่สุด 

รวม      4.42 0.589 มาก 

ที่มา : การส ารวจข้อมูลภาคสนาม, ผู้วิจัย  
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ส่วนที่สาม  การพัฒนาคุณภาพของผลิตภัณฑ์อาหารและอาหารแปรรูปของผู้ประกอบการสินค้า

สุดยอด หนึ่งต าบล หนึ่งผลิตภัณฑ์ ระดับ 5 ดาว และระดับ 4 ดาว ในจังหวัดราชบุรี ตาม

หลักเกณฑ์วิธีการที่ดีในการผลิตอาหาร (Good Manufacturing Practice : GMP)  

  ในส่วนน้ีจ าแนกผลการวิเคราะห์ออกเป็น 2 ส่วน หลังจากที่ผู้ประกอบการผลิตภัณฑ์อาหาร

และอาหารแปรรูปของผู้ประกอบการสนิค้าสุดยอด หน่ึงต าบล หน่ึงผลิตภัณฑ์ ระดับ 5 ดาว และระดับ 4 

ดาว ในจังหวัดราชบุรี เข้ารับการฝึกอบรมโครงการบริการวิชาการแก่สังคม เร่ือง “การพัฒนาคุณภาพ

ผลิตภัณฑ์อาหารและอาหารแปรรูปของสินค้าหน่ึงต าบลหน่ึงผลติภัณฑ์ จังหวัดราชบุรี”  คือ 1. ผลจาก

การสัมภาษณ์ผู้ประกอบการผลติภัณฑ์อาหารและอาหารแปรรูปสนิค้าสุดยอดหนึ่งต าบล หน่ึงผลิตภัณฑ์ 

ระดับ 5 ดาว และระดับ 4 ดาว จังหวัดราชบุรี  2. การตรวจสอบสถานที่ผลิตของผู้ประกอบการ

ผลิตภัณฑ์อาหารและอาหารแปรรูปสินค้าสุดยอดหน่ึงต าบล หน่ึงผลิตภัณฑ์ ระดับ 5 ดาว และระดับ 4 

ดาว จังหวัดราชบุรี ตามแนวทาง GMP  และ  3. สรุปผลจากการสัมภาษณ์ผู้มีส่วนเกี่ยวข้องกับการ

พัฒนาคุณภาพอุตสาหกรรมอาหารและอาหารแปรรูปสินค้าสุดยอดหน่ึงต าบล หน่ึงผลิตภัณฑ์ จังหวัด

ราชบุร ี

 1. ผลจากการสัมภาษณ์ผู้ประกอบการผลิตภัณฑ์อาหารและอาหารแปรรูปสินค้าสุดยอด

หนึ่งต าบล หนึ่งผลิตภัณฑ์ ระดับ 5 ดาว และระดับ 4 ดาว จังหวัดราชบุรี  

  ในส่วนน้ี เป็นการวิเคราะห์ข้อมูลจากการสัมภาษณ์ผู้ประกอบการผลิตภัณฑ์อาหารและ

อาหารแปรรูปสินค้าสุดยอดหน่ึงต าบล หน่ึงผลิตภัณฑ์ ระดับ 5 ดาว และระดับ 4 ดาว จังหวัดราชบุรี 

หลังจากที่ผู้ประกอบการผลติภัณฑ์อาหารและอาหารแปรรูปของผู้ประกอบการสินค้าสุดยอด หน่ึงต าบล 

หน่ึงผลิตภัณฑ์ ระดับ 5 ดาว และระดับ 4 ดาว ในจังหวัดราชบุรี เข้ารับการฝึกอบรมโครงการบริการ

วิชาการแกส่ังคม เร่ือง “การพัฒนาคุณภาพผลติภัณฑ์อาหารและอาหารแปรรูปของสินค้าหน่ึงต าบลหนึ่ง

ผลติภัณฑ์ จังหวัดราชบุรี”  จ านวน 50 ราย สามารถสรุปผลการวิเคราะห์ข้อมูลการพัฒนาคุณภาพของ

ผลติภัณฑ์ ดังน้ี 

 1) เหตุผลส าคัญที่ผู้ประกอบการผลิตภัณฑ์อาหารและอาหารแปรรูปของสินค้า 

สุดยอดหนึ่งต าบล หนึ่งผลิตภัณฑ์ ระดับ 5 ดาว และระดับ 4 ดาว ในจังหวัดราชบุรี ด าเนินธุรกิจ

เกี่ยวกับผลิตภัณฑ์อาหารและอาหารแปรรูป (รายละเอียดตารางที่ 4.13) 

จากการวิเคราะห์ขอ้มูลเหตุผลส าคัญที่ด าเนินธุรกิจของผู้ประกอบการผลติภัณฑ์อาหารและ

อาหารแปรรูปของสินค้าสุดยอดหนึ่งต าบล หน่ึงผลิตภัณฑ์ ระดับ 5 ดาว และระดับ 4 ดาว จังหวัดราชบุรี 

พบว่า ผู้ประกอบการผลิตภัณฑ์อาหารและอาหารแปรรูป ระดับ 5 ดาว และ ระดับ 4 ดาว จ านวน 50 

คน เป็นผู้ประกอบการที่ด าเนินกิจการโดยมีเหตุผลด าเนินธุรกิจเพ่ือช่วยสร้างรายได้ให้กับคนในชุมชน/

กลุ่ม จ านวนมากที่สุด 21 คน คิดเป็นร้อยละ 42.0  เหตุผลในการด าเนนิธุรกิจ รองลงมา คือ สบืทอดจาก

บรรพบุรุษ จ านวน 14 คน คิดเป็นร้อยละ 28.0 และเหตุผลในการด าเนินธุรกิจเพราะมีทักษะ ความ

ช านาญ ความสามารถในดา้นน้ี จ านวน 8 คน คิดเป็นร้อยละ 16.0 ตามล าดับ 
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ถ้าพิจารณาแยกกลุ่มผู้ประกอบการ ระดับ 5 ดาว และระดับ 4 ดาว ของผู้ประกอบการ

ผลิตภัณฑ์อาหารและอาหารแปรรูปของสินค้าสุดยอดหน่ึงต าบล หน่ึงผลิตภัณฑ์ จังหวัดราชบุรี  พบว่า 

ผู้ประกอบการผลิตภัณฑ์อาหารและอาหารแปรรูป ทั้ง ระดับ 5 ดาว และระดับ 4 ดาว มีเหตุผลในการ

ด าเนินธุรกิจเหมือนกัน คือ ล าดับที่หน่ึง เพ่ือช่วยสร้างรายได้ให้กับคนในชุมชน/กลุ่ม ล าดับที่สอง เพ่ือ 

สบืทอดจากบรรพบุรุษ และล าดับที่สาม เพราะมีทักษะ ความช านาญ ความสามารถในดา้นน้ี 

 

ตารางที่ 4.13 เหตุผลการด าเนินธุรกิจของผู้ประกอบการผลิตภัณฑ์อาหารและอาหารแปรรูปของสนิค้า

สุดยอดหนึ่งต าบล หน่ึงผลิตภัณฑ์ ระดับ 5 ดาว และระดับ 4 ดาว ในจังหวัดราชบุรี  

 

เหตุผลที่ด าเนินธุรกิจ 

ผู้ประกอบการผลิตภณัฑ์อาหารและอาหารแปรรูปของ 

สินค้าสุดยอดหนึ่งต าบล หนึ่งผลติภัณฑ ์ 

ระดับ 5 ดาว ระดับ 4 ดาว ระดับ 5 ดาวและ 4 ดาว 

จ านวน 

(คน) 
ร้อยละ 

จ านวน 

(คน) 
ร้อยละ 

จ านวน 

(คน) 
ร้อยละ 

ช่วยสร้างรายได้ให้กับคนในชุมชน/กลุ่ม 10 20.0 11 22.0 21 42.0 

สบืทอดจากบรรพบุรุษ 8 16.0 6 12.0 14 28.0 

มีทักษะ ความช านาญ ความสามารถ

ในด้านน้ี 
3 6.0 5 10.0 8 16.0 

ตอ่ยอดจากธุรกิจเดมิ 3 6.0 1 2.0 4 8.0 

วัตถุดบิในท้องถิ่นมีเยอะ 1 2.0 1 2.0 2 4.0 

วัตถุดบิราคาถูก     1 2.0 1 2.0 

รวม 25 50.0 25 50.0 50 100.0 

ที่มา : การส ารวจข้อมูลภาคสนาม, ผู้วิจัย 

 

 2) ต้นทุนของผลิตภัณฑ์ของผู้ประกอบการผลิตภัณฑ์อาหารและอาหารแปรรูปของ

สินค้าสุดยอดหนึ่งต าบล หนึ่งผลิตภัณฑ์ ระดับ 5 ดาว และระดับ 4 ดาว ในจังหวัดราชบุรี  

(รายละเอียดตารางที่ 4.14) 

จากการวิเคราะห์ข้อมูลต้นทุนที่ใช้ลงทุนมากที่สุดของผู้ประกอบการผลิตภัณฑ์อาหารและ

อาหารแปรรูปของสินค้าสุดยอดหนึ่งต าบล หน่ึงผลิตภัณฑ์ ระดับ 5 ดาว และระดับ 4 ดาว จังหวัดราชบุรี 

พบว่า ผู้ประกอบการผลิตภัณฑ์อาหารและอาหารแปรรูป ระดับ 5 ดาว และ ระดับ 4 ดาว จ านวน 50 

คน มีต้นทุนที่ใช้ลงทุนมากที่สุด คือ วัตถุดิบ จ านวน 42 คน คิดเป็นร้อยละ 84.0 รองลงมา คือ ต้นทุน
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บรรจุภัณฑ์ จ านวน 6 คน คิดเป็นร้อยละ 12.0 และต้นทุนแรงงาน จ านวน 2 คน คิดเป็นร้อยละ 4.0 

ตามล าดับ 

ถ้าพิจารณาแยกกลุ่มผู้ประกอบการ ระดับ 5 ดาว และระดับ 4 ดาว ของผู้ประกอบการ

ผลิตภัณฑ์อาหารและอาหารแปรรูปของสินค้าสุดยอดหน่ึงต าบล หน่ึงผลิตภัณฑ์ จังหวัดราชบุรี  พบว่า 

ผู้ประกอบการผลติภัณฑ์อาหารและอาหารแปรรูป ทั้ง ระดับ 5 ดาว และระดับ 4 ดาว มีต้นทุนที่ใช้ลงทุน

มากที่สุด คือ วัตถุดิบ คือ ในระดับ 5 ดาว มีจ านวน 20 คน คิดเป็นร้อยละ 40.0 และในระดับ 4 ดาว มี

จ านวน 22 คน คิดเป็นร้อยละ 44.0 

 

ตารางที่ 4.14 ต้นทุนทีใ่ช้ลงทุนมากที่สุดของผู้ประกอบการผลิตภัณฑ์อาหารและอาหารแปรรูปของสินค้า 

                  สุดยอดหนึ่งต าบล หน่ึงผลิตภัณฑ์ ระดับ 5 ดาว และระดับ 4 ดาว ในจังหวัดราชบุรี  

 

ต้นทุนที่ใช้ลงทุนมากที่สุด 

ผู้ประกอบการผลิตภณัฑ์อาหารและอาหารแปรรูปของ 

สินค้าสุดยอดหนึ่งต าบล หนึ่งผลติภัณฑ ์ 

ระดับ 5 ดาว ระดับ 4 ดาว ระดับ 5 ดาวและ 4 ดาว 

จ านวน 

(คน) 
ร้อยละ 

จ านวน 

(คน) 
ร้อยละ 

จ านวน 

(คน) 
ร้อยละ 

วัตถุดบิ 20 40.0 22 44.0 42 84.0 

บรรจุภณัฑ ์ 3 6.0 3 6.0 6 12.0 

แรงงาน 2 4.0    2 4.0 

รวม 25 50.0 25 50.0 50 100.0 

ที่มา : การส ารวจข้อมูลภาคสนาม, ผู้วิจัย 

 

 3) ก าไรต่อหน่วยของผู้ประกอบการผลิตภัณฑ์อาหารและอาหารแปรรูปของสินค้า 

สุดยอดหนึ่งต าบล หนึ่งผลิตภัณฑ์ ระดับ 5 ดาว และระดับ 4 ดาว ในจังหวัดราชบุรี (รายละเอียด

ตารางที่ 4.15) 

จากการวิเคราะห์ข้อมูลก าไรต่อหน่วยของผู้ประกอบการผลิตภัณฑ์อาหารและอาหาร 

แปรรูปของสินค้าสุดยอดหนึ่งต าบล หน่ึงผลิตภัณฑ์ ระดับ 5 ดาว และระดับ 4 ดาว จังหวัดราชบุรี พบว่า 

ผู้ประกอบการผลิตภัณฑ์อาหารและอาหารแปรรูป ระดับ 5 ดาว และ ระดับ 4 ดาว จ านวน 50 คน 

ด าเนินกิจการและมีก าไรต่อหน่วยมากที่สุด ในอัตราร้อยละ 41 - 50–มีจ านวน 14 คน คิดเป็นร้อยละ 

28.0  รองลงมา คือ มีก าไรต่อหน่วย ในอัตรารอ้ยละ 31 – 40 มีจ านวน 14 คน คิดเป็นร้อยละ 22.0   
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ถ้าพิจารณาแยกกลุ่มผู้ประกอบการ ระดับ 5 ดาว และระดับ 4 ดาว ของผู้ประกอบการ

ผลิตภัณฑ์อาหารและอาหารแปรรูปของสินค้าสุดยอดหน่ึงต าบล หน่ึงผลิตภัณฑ์ จังหวัดราชบุรี  พบว่า 

ผู้ประกอบการผลิตภัณฑ์อาหารและอาหารแปรรูป ทั้ง ระดับ 5 ดาว และระดับ 4 ดาว มีก าไรต่อหน่วย

มากที่สุด ในอัตราร้อยละ 41 – 50 คือ ทั้งในระดับ 5 ดาว และในระดับ 4 ดาว มีจ านวน 7 คน คิดเป็น

ร้อยละ 14.0  

 

ตารางที่ 4.15 ก าไรต่อหน่วยของผู้ประกอบการผลิตภัณฑ์อาหารและอาหารแปรรูปของสินค้าสุดยอด 

                  หน่ึงต าบล หน่ึงผลิตภัณฑ์ ระดับ 5 ดาว และระดับ 4 ดาว ในจังหวัดราชบุรี  

 

ก าไรต่อหน่วย 

ผู้ประกอบการผลิตภณัฑ์อาหารและอาหารแปรรูปของ 

สินค้าสุดยอดหนึ่งต าบล หนึ่งผลติภัณฑ ์ 

ระดับ 5 ดาว ระดับ 4 ดาว ระดับ 5 ดาวและ 4 ดาว 

จ านวน 

(คน) 
ร้อยละ 

จ านวน 

(คน) 
ร้อยละ 

จ านวน 

(คน) 
ร้อยละ 

   ร้อยละ 1 - 10 2 4.0 2 4.0 4 8.0 

   ร้อยละ 11 – 20 6 12.0 3 6.0 9 18.0 

   ร้อยละ 21 – 30 4 8.0 4 8.0 8 16.0 

   ร้อยละ 31 – 40 5 10.0 6 12.0 11 22.0 

   ร้อยละ 41 – 50 7 14.0 7 14.0 14 28.0 

   มากกว่าร้อยละ 50 ขึ้นไป 1 2.0 3 6.0 4 8.0 

รวม 25 50.0 25 50.0 50 100.0 

ที่มา : การส ารวจข้อมูลภาคสนาม, ผู้วิจัย 

 

 4) จ านวนพนักงานของผู้ประกอบการผลิตภัณฑ์อาหารและอาหารแปรรูปของสินค้า

สุดยอดหนึ่งต าบล หนึ่งผลิตภัณฑ์ ระดับ 5 ดาว และระดับ 4 ดาว ในจังหวัดราชบุรี  (รายละเอียด

ตารางที่ 4.16) 

จากการวิเคราะห์ข้อมูลจ านวนพนักงานของผู้ประกอบการผลิตภัณฑ์อาหารและอาหาร 

แปรรูปของสินค้าสุดยอดหนึ่งต าบล หน่ึงผลิตภัณฑ์ ระดับ 5 ดาว และระดับ 4 ดาว จังหวัดราชบุรี พบว่า 

ผู้ประกอบการผลิตภัณฑ์อาหารและอาหารแปรรูป ระดับ 5 ดาว และ ระดับ 4 ดาว จ านวน 50 คน มี

จ านวนพนักงาน ต้ังแต่ 1 – 10 คน มากที่สุด คือ จ านวน 28 คน คิดเป็นร้อยละ 56.0 รองลงมา คือ มี

จ านวนพนักงาน ต้ังแต่ 11 – 20 คน คือ จ านวน 13 คน คิดเป็นร้อยละ 26.0 
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ถ้าพิจารณาแยกกลุ่มผู้ประกอบการ ระดับ 5 ดาว และระดับ 4 ดาว ของผู้ประกอบการ

ผลิตภัณฑ์อาหารและอาหารแปรรูปของสินค้าสุดยอดหน่ึงต าบล หน่ึงผลิตภัณฑ์ จังหวัดราชบุรี พบว่า 

ผู้ประกอบการผลติภัณฑ์อาหารและอาหารแปรรูป ทั้ง ระดับ 5 ดาว และระดับ 4 ดาว มีจ านวนพนักงาน 

ต้ังแต่ 1 – 10 คน มากที่สุดเช่นกัน คือ ในระดับ 5 ดาว มีจ านวน 12 คน คิดเป็นร้อยละ 24.0 และในระดับ 

4 ดาว มีจ านวน 16 คน คิดเป็นร้อยละ 32.0 

 

ตารางที่ 4.16 ก าไรต่อหน่วยของผู้ประกอบการผลิตภัณฑ์อาหารและอาหารแปรรูปของสินค้า 

                  สุดยอดหนึ่งต าบล หน่ึงผลิตภัณฑ์ ระดับ 5 ดาว และระดับ 4 ดาว ในจังหวัดราชบุรี  

 

จ านวนพนักงาน 

ผู้ประกอบการผลิตภณัฑ์อาหารและอาหารแปรรูปของ 

สินค้าสุดยอดหนึ่งต าบล หนึ่งผลติภัณฑ ์ 

ระดับ 5 ดาว ระดับ 4 ดาว ระดับ 5 ดาวและ 4 ดาว 

จ านวน 

(คน) 
ร้อยละ 

จ านวน 

(คน) 
ร้อยละ 

จ านวน 

(คน) 
ร้อยละ 

   ตัง้แต่ 1 – 10 คน 12 24.0 16 32.0 28 56.0 

   ตัง้แต่ 11 – 20 คน 8 16.0 5 10.0 13 26.0 

   ตัง้แต่ 21 – 30 คน 4 8.0 4 8.0 8 16.0 

   ตัง้แต่ 41 – 50 คน 1 2.0   1 2.0 

รวม 25 50.0 25 50.0 50 100.0 

ที่มา : การส ารวจข้อมูลภาคสนาม, ผู้วิจัย 

 

5) ช่องทางการจ าหน่ายผลิตภัณฑ์ของผู้ประกอบการผลิตภัณฑ์อาหารและอาหาร

แปรรูปของสินค้าสุดยอดหนึ่งต าบล หนึ่งผลิตภัณฑ์ ระดับ 5 ดาว และระดับ 4 ดาว ในจังหวัด

ราชบุรี  (รายละเอียดดังตารางที่ 4.17) 

จากการวิเคราะห์ข้อมูลช่องทางการจัดจ าหน่ายของผู้ประกอบการผลิตภัณฑ์อาหารและ

อาหารแปรรูปของสินค้าสุดยอดหนึ่งต าบล หน่ึงผลิตภัณฑ์ ระดับ 5 ดาว และระดับ 4 ดาว จังหวัดราชบุรี 

พบว่า ผู้ประกอบการผลิตภัณฑ์อาหารและอาหารแปรรูป ระดับ 5 ดาว และ ระดับ 4 ดาว จ านวน 50 

คน มีช่องทางการจัดจ าหน่ายมากที่สุด คือ จ าหน่ายหน้าร้าน จ านวน 22 คน คิดเป็นร้อยละ 44.0 

รองลงมา คือ จ าหน่ายโดยออกร้านในงานแสดงสินค้า มีจ านวน 15 คน คิดเป็นร้อยละ 30.0 และมี

ช่องทางการจัดจ าหน่ายทางเว็บไซด์ มีจ านวน 13 คน คิดเป็นร้อยละ 26.0 ตามล าดับ 
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ถ้าพิจารณาแยกกลุ่มผู้ประกอบการ ระดับ 5 ดาว และระดับ 4 ดาว ของผู้ประกอบการ

ผลิตภัณฑ์อาหารและอาหารแปรรูปของสินค้าสุดยอดหน่ึงต าบล หน่ึงผลิตภัณฑ์ จังหวัดราชบุรี  พบว่า 

ผู้ประกอบการผลติภัณฑ์อาหารและอาหารแปรรูป ในระดับ 5 ดาว จะมีช่องทางการจัดจ าหน่ายแตกต่าง

จากผู้ประกอบการในระดับ 4 ดาว โดยผู้ประกอบการผลิตภัณฑ์อาหารและอาหารแปรรูป ในระดับ  

5 ดาว มีช่องทางการจัดจ าหน่ายมากที่สุด คือ จ าหน่ายหน้าร้าน ในระดับ 5 ดาว มีจ านวน 13 คน คิดเป็น

ร้อยละ 26.0 รองลงมา คือ ช่องทางการจัดจ าหน่ายทางเว็บไซด์ มีจ านวน 8 คน คิดเป็นร้อยละ 16.0 

และจ าหน่ายโดยออกร้านในงานแสดงสินค้า มีจ านวน 4 คน คิดเป็นร้อยละ 8.0 ตามล าดับ  ส าหรับ

ผู้ประกอบการผลิตภัณฑ์อาหารและอาหารแปรรูป ในระดับ 4 ดาว มีช่องทางการจัดจ าหน่ายมากที่สุด 

คือ จ าหน่ายโดยออกร้านในงานแสดงสนิค้า มีจ านวน 11 คน คิดเป็นร้อยละ 22.0 รองลงมา คือ จ าหน่าย

หน้าร้าน มีจ านวน 9 คน คิดเป็นร้อยละ 18.0 และช่องทางการจัดจ าหน่ายทางเว็บไซด์ มีจ านวน 5 คน 

คิดเป็นร้อยละ 10.0 ตามล าดับ 

 

ตารางที่ 4.17 ช่องทางการจัดจ าหน่ายของผู้ประกอบการผลิตภัณฑ์อาหารและอาหารแปรรูปของสินค้า 

                  สุดยอดหนึ่งต าบล หน่ึงผลิตภัณฑ์ ระดับ 5 ดาว และระดับ 4 ดาว ในจังหวัดราชบุรี  

 

ช่องทางการจ าหน่าย

ผลิตภัณฑ ์

ผู้ประกอบการผลิตภณัฑ์อาหารและอาหารแปรรูปของ 

สินค้าสุดยอดหนึ่งต าบล หนึ่งผลติภัณฑ ์ 

ระดับ 5 ดาว ระดับ 4 ดาว ระดับ 5 ดาวและ 4 ดาว 

จ านวน 

(คน) 
ร้อยละ 

จ านวน 

(คน) 
ร้อยละ 

จ านวน 

(คน) 
ร้อยละ 

   หนา้ร้าน 13 26.0 9 18.0 22 44.0 

   ออกร้าน 4 8.0 11 22.0 15 30.0 

   เว็บไซต์ 8 16.0 5 10.0 13 26.0 

รวม 25 50.0 25 50.0 50 100.0 

ที่มา : การส ารวจข้อมูลภาคสนาม, ผู้วิจัย 

  



76 
 

6) การโฆษณาประชาสัมพันธ์ผลิตภัณฑ์ของผู้ประกอบการผลิตภัณฑ์อาหารและ

อาหารแปรรูปของสินค้าสุดยอดหนึ่งต าบล หนึ่งผลิตภัณฑ์ ระดับ 5 ดาว และระดับ 4 ดาว ใน

จังหวัดราชบุรี  (รายละเอียดตารางที่ 4.18) 

จากการวิเคราะห์ข้อมูลการโฆษณาประชาสัมพันธ์ผลิตภัณฑ์ของผู้ประกอบการผลิตภัณฑ์

อาหารและอาหารแปรรูปของสินค้าสุดยอดหน่ึงต าบล หน่ึงผลิตภัณฑ์ ระดับ 5 ดาว และระดับ 4 ดาว 

จังหวัดราชบุรี พบว่า ผู้ประกอบการผลิตภัณฑ์อาหารและอาหารแปรรูป ระดับ 5 ดาว และ ระดับ 4 ดาว 

จ านวน 50 คน มีรูปแบบการโฆษณาประชาสัมพันธ์ผลิตภัณฑ์มากที่สุด คือ ผ่านทางเว็บไซด์ มีจ านวน 

38 คน คิดเป็นร้อยละ 76.0 รองลงมา คือ การโฆษณาประชาสัมพันธ์ผลิตภัณฑ์โดยใช้ปากต่อปาก ให้

ผู้บริโภคพูดโฆษณาสนิค้ากับผู้บริโภครายอื่นๆ มีจ านวน 9 คน คิดเป็นร้อยละ 18.0 

ถ้าพิจารณาแยกกลุ่มผู้ประกอบการ ระดับ 5 ดาว และระดับ 4 ดาว ของผู้ประกอบการ

ผลิตภัณฑ์อาหารและอาหารแปรรูปของสินค้าสุดยอดหน่ึงต าบล หน่ึงผลิตภัณฑ์ จังหวัดราชบุรี  พบว่า 

ผู้ประกอบการผลิตภัณฑ์อาหารและอาหารแปรรูป ทั้ง ระดับ 5 ดาว และระดับ 4 ดาว มีการโฆษณา

ประชาสัมพันธ์ผลิตภัณฑ์มากที่สุดผ่านทางเว็บไซด์ คือ ในระดับ 5 ดาว มีจ านวน 17 คน คิดเป็นร้อยละ 

34.0 และในระดับ 4 ดาว มีจ านวน 21 คน คิดเป็นร้อยละ 42.0 รองลงมา คือ การโฆษณาประชาสัมพันธ์

ผลติภัณฑ์โดยใช้ปากต่อปาก ในระดับ 5 ดาว มีจ านวน 5 คน คิดเป็นร้อยละ 10.0 และในระดับ 4 ดาว มี

จ านวน 4 คน คิดเป็นร้อยละ 8.0 ตามล าดับ 
 

ตารางที่ 4.18 รูปแบบการโฆษณาประชาสัมพันธ์ผลิตภัณฑ์ของผู้ประกอบการผลิตภัณฑ์อาหารและ 

                  อาหารแปรรูปของสินค้าสุดยอดหนึ่งต าบล หน่ึงผลิตภัณฑ์ ระดับ 5 ดาว และระดับ 4 ดาว  

                  ในจังหวัดราชบุรี  
 

รูปแบบการโฆษณา

ประชาสัมพนัธ์ผลิตภัณฑ ์

ผู้ประกอบการผลิตภณัฑ์อาหารและอาหารแปรรูปของ 

สินค้าสุดยอดหนึ่งต าบล หนึ่งผลติภัณฑ ์ 

ระดับ 5 ดาว ระดับ 4 ดาว ระดับ 5 ดาวและ 4 ดาว 

จ านวน 

(คน) 
ร้อยละ 

จ านวน 

(คน) 
ร้อยละ 

จ านวน 

(คน) 
ร้อยละ 

   เว็บไซต์ 17 34.0 21 42.0 38 76.0 

   ปากต่อปาก 5 10.0 4 8.0 9 18.0 

   ตดิประกาศตามป้าย 1 2.0    1 2.0 

   หนา้ร้าน 1 2.0    1 2.0 

   ท าตามออเดอร ์ 1 2.0    1 2.0 

รวม 25 50.0 25 50.0 50 100.0 

ที่มา : การส ารวจข้อมูลภาคสนาม, ผู้วิจัย 
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7) ปัญหาอุปสรรคในการด าเนนิธุรกิจของผู้ประกอบการผลิตภัณฑ์อาหารและอาหาร

แปรรูปของสินค้าสุดยอดหนึ่งต าบล หนึ่งผลิตภัณฑ์ ระดับ 5 ดาว และระดับ 4 ดาว ในจังหวัด

ราชบุรี 

ในด้านปัญหาอุปสรรคในการด าเนินธุรกิจของผู้ประกอบการผลิตภัณฑ์อาหารและอาหาร

แปรรูปของสินค้าสุดยอดหน่ึงต าบล หน่ึงผลิตภัณฑ์ ระดับ 5 ดาว และระดับ 4 ดาว ในจังหวัดราชบุรี  

จ านวนทั้งหมด 50 ราย ปรากฎว่า ผู้ประกอบการไดแ้สดงความเห็นถึงปัญหาอุปสรรคในการด าเนนิธุรกิจ

ในดา้นการผลติ การตลาด/การขาย และการเงิน สรุปได้ ดังนี ้

 - ผู้ประกอบการในระดับ 5 ดาว ได้ระบุปัญหาอุปสรรคในการด าเนินธุรกิจด้านการผลติ คือ 

การดูแลผลติภัณฑ์ที่ต้องสม่ าเสมอ และการบรรจุภัณฑ์ ดา้นการตลาด คือ การขาดช่องทางการจ าหน่าย 

และดา้นการเงินเป็นเร่ืองการขาดเงินทุนหมุนเวียน ต้องการให้สถาบันการเงินให้ความช่วยเหลอืทางด้าน

สนิเช่ือ 

 - ผู้ประกอบการในระดับ 4 ดาว ระบุปัญหาอุปสรรคในการด าเนินธุรกิจด้านการตลาด คือ 

การขาดช่องทางการจ าหน่าย และด้านการเงิน คือ การขาดเงินทุนหมุนเวียน ต้องการให้สถาบันการเงิน

ให้ความชว่ยเหลอืทางด้านสนิเช่ือ 

8) การสนับสนุนส่งเสริมจากหน่วยงานภาครัฐของผู้ประกอบการผลิตภัณฑ์อาหาร

และอาหารแปรรูปของสินค้าสุดยอดหนึ่งต าบล หนึ่งผลิตภัณฑ์ ระดับ 5 ดาว และระดับ 4 ดาว ใน

จังหวัดราชบุรี  (รายละเอียดตารางที่ 4.19) 

จากการวิเคราะห์ข้อมูลจ านวนพนักงานของผู้ประกอบการผลิตภัณฑ์อาหารและอาหาร 

แปรรูปของสินค้าสุดยอดหนึ่งต าบล หน่ึงผลิตภัณฑ์ ระดับ 5 ดาว และระดับ 4 ดาว จังหวัดราชบุรี พบว่า 

ผู้ประกอบการผลิตภัณฑ์อาหารและอาหารแปรรูป ระดับ 5 ดาว และ ระดับ 4 ดาว จ านวน 50 คน มี

ความต้องการได้รับการสนับสนุนส่งเสริมจากหน่วยงานภาครัฐ ในเร่ืองช่องทางการจัดจ าหน่ายสินค้า 

มากที่สุด คือ จ านวน 7 คน คิดเป็นร้อยละ 14.0 รองลงมา คือ การสนับสนุนส่งเสริมจากหน่วยงาน

ภาครัฐดา้นการตลาด จ านวน 6 คน คิดเป็นร้อยละ 12.0 และ การสนับสนุนสง่เสริมจากหน่วยงานภาครัฐ

ด้านเงินทุนหมุนเวียน ต้องการให้สถาบันการเงินให้ความช่วยเหลือทางด้านสินเช่ือ อัตราดอกเบี้ยต่ า 

จ านวน 5 คน คิดเป็นร้อยละ 10.0 ตามล าดับ 

ถ้าพิจารณาแยกกลุ่มผู้ประกอบการ ระดับ 5 ดาว และระดับ 4 ดาว ของผู้ประกอบการ

ผลิตภัณฑ์อาหารและอาหารแปรรูปของสินค้าสุดยอดหน่ึงต าบล หน่ึงผลิตภัณฑ์ จังหวัดราชบุรี  พบว่า 

ผู้ประกอบการผลติภัณฑ์อาหารและอาหารแปรรูป ระดับ 5 ดาว และระดับ 4 ดาว มคีวามตอ้งการได้รับ

การสนับสนุนส่งเสริมจากหน่วยงานภาครัฐ ที่แตกต่างกัน โดยผู้ประกอบการผลิตภัณฑ์อาหารและ

อาหารแปรรูป ในระดับ 5 ดาว มีความต้องการได้รับการสนับสนุนส่งเสริมจากหน่วยงานภาครัฐ มาก

ที่สุด ในดา้นการตลาด คือ จ านวน 5 คน คิดเป็นร้อยละ 10.0 รองลงมา คือ ต้องการไดรั้บการสนับสนุน

ส่งเสริมจากหน่วยงานภาครัฐ ในเร่ืองช่องทางการจัดจ าหน่ายสินค้า จ านวน 4 คน คิดเป็นร้อยละ 8.0 
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และต้องการเงินทุนดอกเบี้ยต่ า จ านวน 1 คน คิดเป็นร้อยละ 2.0 ตามล าดับ  ส าหรับผู้ประกอบการ

ผลิตภัณฑ์อาหารและอาหารแปรรูป ในระดับ 4 ดาว มีความต้องการได้รับการสนับสนุนส่งเสริมจาก

หน่วยงานภาครัฐ มากที่สุด ในเร่ืองช่องทางการจัดจ าหน่ายสินค้า จ านวน 3 คน คิดเป็นร้อยละ 6.0 

รองลงมา คือ ต้องการได้รับการสนับสนุนส่งเสริมจากหน่วยงานภาครัฐด้านเงินทุนหมุนเวียน จ านวน 2 

คน คิดเป็นร้อยละ 4.0 

 

ตารางที่ 4.19 สิ่งที่ต้องการไดรั้บการสนับสนุนจากภาครัฐของผู้ประกอบการผลิตภัณฑ์อาหารและ 

                  อาหารแปรรูปของสินค้าสุดยอดหนึ่งต าบล หน่ึงผลิตภัณฑ์ ระดับ 5 ดาว และระดับ 4 ดาว  

                  ในจังหวัดราชบุรี  

 

สิ่งที่ต้องการได้รับ 

การสนับสนุนจากภาครัฐ 

ผู้ประกอบการผลิตภณัฑ์อาหารและอาหารแปรรูปของ 

สินค้าสุดยอดหนึ่งต าบล หนึ่งผลติภัณฑ ์ 

ระดับ 5 ดาว ระดับ 4 ดาว ระดับ 5 ดาวและ 4 ดาว 

จ านวน 

(คน) 
ร้อยละ 

จ านวน 

(คน) 
ร้อยละ 

จ านวน 

(คน) 
ร้อยละ 

ดา้นการตลาด 5 10.0 1 2.0 6 12.0 

ช่องทางการจ าหนา่ยสินค้า 4 8.0 3 6.0 7 14.0 

เงินทุนหมุนเวียน 1 2.0 2 4.0 3 6.0 

เงินทุนดอกเบีย้ต่ า 2 4.0    2 4.0 

พัฒนาบรรจุภัณฑ์และโลโก้ผลิตภัณฑ ์ 1 2.0 1 2.0 2 4.0 

การสง่ออกตา่งประเทศ    1 2.0 1 2.0 

นวัตกรรมดา้นเครื่องจักร 1 2.0    1 2.0 

ไม่แสดงความคิดเห็น 11 22.0 17 34.0 28 56.0 

รวม 25 50.0 25 50.0 50 100.0 

ที่มา : การส ารวจข้อมูลภาคสนาม, ผู้วิจัย 
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  2. การตรวจสอบสถานที่ผลิตของผู้ประกอบการผลิตภัณฑ์อาหารและอาหารแปรรูป

สินค้าสุดยอดหนึ่งต าบล หนึ่งผลิตภัณฑ์ ระดับ 5 ดาว และระดับ 4 ดาว จังหวัดราชบุรี ตาม

แนวทาง GMP 

   ส าหรับผลจากการส ารวจสถานที่ผลติของผู้ประกอบการผู้ผลติผลิตภัณฑ์อาหารและอาหาร

แปรรูปของสินค้าสุดยอดหนึ่งต าบล หน่ึงผลิตภัณฑ์ ระดับ 5 ดาว และระดับ 4 ดาว ในจังหวัดราชบุรตีาม

ข้อก าหนด GMP จ านวน 6 ดา้นของผู้ประกอบการทั้ง 50 ราย สามารถสรุปผลการส ารวจได ้ดังนี้ 

 2.1 สถานที่ผลิตของผู้ประกอบการผู้ผลิตผลิตภัณฑ์อาหารและอาหารแปรรูปของ

สินค้าสุดยอดหนึ่งต าบล หนึ่งผลิตภัณฑ์ ระดับ 5 ดาว จังหวัดราชบุรี ทั้งหมด 25 คน มีระดับ

คุณภาพตามข้อก าหนด GMP จ านวน 6 ดา้น ในระดับดมีาก ดังนี้ 

 1) ด้านสถานที่ต้ังและอาคารผลิต ได้แก่ การควบคุมคุณภาพของวัตถุดิบ ความสะอาดของ

สถานที่จัดเก็บวัตถุดิบ และการจัดเก็บสนิค้าที่ออกจากกระบวนการผลติ  

 2) ด้านเคร่ืองมือ เคร่ืองจักร และอุปกรณ์การผลิต ได้แก่ ความสะอาดของเคร่ืองมือการ

ผลติ ความสะอาดของอุปกรณ์การผลติ และความสะอาดของภาชนะบรรจุที่ใช้ในการผลิต  

 3) ด้านการควบคุมกระบวนการผลิต ได้แก่ การควบคุมคุณภาพขณะท าการผลิต ความ

สะอาดในการบรรจุหีบห่อสินค้า และการใช้วัสดุจากธรรมชาตใินการปรุงแต่งสินค้า  

 4) ด้านการสุขาภิบาล ได้แก่ ความสะอาดของน้ าที่ใช้ในการผลิต ความสะอาดของสถานที่

ในขณะผลติ และการรักษาความสะอาดในการขนสง่สินค้าไปตลาด  

 5) ด้านการบ ารุงรักษาและการท าความสะอาด ได้แก่ ความบ่อยคร้ังในการบ ารุงรักษา

เครื่องจักร ความถี่ในการท าความสะอาดสถานที่ผลติ และการบ ารุงรักษาสภาพแวดล้อมในการท างาน  

 6) ด้านบุคลากรและสุขลักษณะ ได้แก่ ความสะอาดของพนักงานในขณะปฏิบัติงาน การ

ดูแลสุขลักษณะในระหว่างท างาน และการป้องกันสิ่งปนเปื้อนขณะท าการผลิต 

 2.2 สถานที่ผลิตของผู้ประกอบการผู้ผลิตผลิตภัณฑ์อาหารและอาหารแปรรูปของ

สินค้าสุดยอดหนึ่งต าบล หนึ่งผลิตภัณฑ์ ระดับ 4 ดาว จังหวัดราชบุรี ทั้งหมด 25 คน มีจ านวน 24 

คน ที่มีระดับคุณภาพตามข้อก าหนด GMP จ านวน 6 ด้านในระดับดีมากเช่นกัน แต่มีผู้ประกอบการ 

จ านวน 1 คน ที่เป็นผู้ผลิตผลิตภัณฑ์ไชโป๊วหวานที่มีระดับคุณภาพตามข้อก าหนด GMP บางข้อในระดับ

ปานกลาง ซึ่งประเด็นที่มีระดับคุณภาพปานกลาง คือ  

 1) ด้านเคร่ืองมือ เคร่ืองจักร และอุปกรณ์การผลิต ได้แก่ ความสะอาดของเคร่ืองมือการ

ผลติ ความสะอาดของอุปกรณ์การผลติ และความสะอาดของภาชนะบรรจุที่ใช้ในการผลติ  

 2) ด้านการสุขาภิบาล ได้แก่ ความสะอาดของน้ าที่ใช้ในการผลิต ความสะอาดของสถานที่

ในขณะผลติ และการรักษาความสะอาดในการขนสง่สินค้าไปตลาด  

 3) ดา้นบุคลากรและสุขลักษณะในประเด็นการดูแลสุขลักษณะในระหว่างท างาน   
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 ในระหว่างการส ารวจสถานที่ผลิตของผู้ประกอบการผู้ผลิตผลิตภัณฑ์อาหารและอาหาร 

แปรรูปที่มีคุณภาพตามข้อก าหนด GMP เจ้าหน้าที่สาธารณสุขจังหวัดราชบุ รี ได้ ให้ค าแนะน า

ผู้ประกอบการผู้ผลิตผลิตภัณฑ์อาหารและอาหารแปรรูปของสินค้าสุดยอดหน่ึงต าบล หน่ึงผลิตภัณฑ์ 

ระดับ 5 ดาว และระดับ 4 ดาว ในจังหวัดราชบุรี  เพ่ือให้สามารถปรับปรุงการพัฒนาคุณภาพตาม

ข้อก าหนด GMP ในระดับคุณภาพที่สูงขึน้ต่อไป 

นอกจากน้ี ผู้วิจัยได้สัมภาษณ์ผู้ประกอบการผู้ผลิตผลติภัณฑ์อาหารและอาหารแปรรูปของ

สนิค้าสุดยอดหนึ่งต าบลหนึ่งผลติภัณฑ์ ระดับ 5 ดาว และระดับ 4 ดาว จังหวัดราชบุร ีจ านวน 10 ราย ใน

ลักษณะการสัมภาษณ์ข้อมูลเชิงลึก (Depth Interview) ท าให้ได้รับประเด็นด้านปัญหาอุปสรรคในการ

ด าเนนิธุรกิจ สิ่งที่ผู้ประกอบการอยากไดรั้บการสนับสนุนสง่เสริมจากหน่วยงานภาครัฐ เพ่ิมเตมิ ดังน้ี 

ปัญหาอุปสรรคในการด าเนนิธุรกิจ ได้แก ่

1) ปัญหาทางด้านการผลิต ได้แก่ วัตถุดิบมีราคาแพง ท าให้ต้นทุนการผลิตสูง ขาดแคลน

วัตถุดิบ วัตถุดิบที่ได้ไม่มีคุณภาพและไม่ได้มาตรฐาน คุณภาพของสินค้าไม่แน่นอนขึน้อยู่กับสภาพดินฟ้า

อากาศ ผลผลิตเก็บไว้ไดไ้มน่าน มีอายุสัน้ ไมม่ีสถานที่เก็บสนิค้า  

2) ปัญหาทางด้านการตลาดและการขาย ได้แก่ ช่องทางการจ าหน่ายค่อนข้างแคบและมี

จ ากัดเฉพาะในเขตพ้ืนที่ ขาดแคลนตัวแทนจ าหน่าย ขาดการออกแบบผลติภัณฑ์ที่ด ีและมีคู่แข่งขันหลาย

ราย  

3) ปัญหาทางดา้นการเงิน ได้แก่ ขาดเงินทุนหมุนเวียน  

4) ปัญหาด้านการบริหารจัดการ ได้แก่ ขาดแคลนแรงงานในกรณีที่มีค าสั่งชื้อจ านวนมาก 

ขาดแคลนคนขาย  

สิ่งที่ผู้ประกอบการอยากได้รับการสนับสนุนส่งเสริมจากหน่วยงานภาครัฐในเร่ือง

หลักๆ คือ ดา้นสถานที่ผลติ การขยายโรงเรือนและอุปกรณ์เคร่ืองจักรในการผลติ ดา้นเงินลงทุนเพื่อเพ่ิม

ผลผลิตให้มีปริมาณมากขึ้นในลักษณะเงินทุนกู้ยืมที่ไม่ยุ่งยาก และมีอัตราดอกเบี้ยถูก และด้านการหา

ตลาดและการจ าหน่ายสนิค้า 

รายละเอียดของการสัมภาษณ์ผู้ประกอบการเชิงลึกแบบรายบุคคล โดยใช้แนวค าถามชุด

เดียวกับแบบสัมภาษณ์ผู้ประกอบการผู้ผลิตผลิตภัณฑ์อาหารและอาหารแปรรูปของสินค้าสุดยอดหน่ึง

ต าบลหนึ่งผลติภัณฑ์ ระดับ 5 ดาว และระดับ 4 ดาว ในจังหวัดราชบุรกีับการสัมภาษณ์ครัง้นี ้จ านวน 10 

ราย ซึ่งสามารถสรุปผลการสัมภาษณ์เชงิลึกในภาคผนวก ดังนี ้

 1) สรุปผลจากการสัมภาษณ์ผู้ประกอบการ OTOP และการตรวจสอบสถานที่ผลิตของ

ชุมชฝนตามแนวทาง GMP: ผลติภัณฑ์หมูหวาน (รายละเอียดตาม ภาคผนวก 3.1) 

 2) สรุปผลจากการสัมภาษณ์ผู้ประกอบการ OTOP และการตรวจสอบสถานที่ผลติของชุมชน

ตามแนวทาง GMP: ผลติภัณฑ์กล้วยฉาบ-มันฉาบ (รายละเอียดตาม ภาคผนวก 3.2) 
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 3) สรุปผลจากการสัมภาษณ์ผู้ประกอบการ OTOP และการตรวจสอบสถานที่ผลติของชุมชน 

ตามแนวทาง GMP: ผลติภัณฑ์กล้วยฉาบหวาน (รายละเอียดตาม ภาคผนวก 3.3) 

 4) สรุปผลจาการสัมภาษณ์ผู้ประกอบการ OTOP และการตรวจสอบสถานที่ผลิตของชุมชน

ตามแนวทาง GMP: ผลติภัณฑ์ปลาร้าสมุนไพร ปลานิลแดดเดยีว (รายละเอียดตาม ภาคผนวก 3.4) 

 5) สรุปผลจากการสัมภาษณ์ผู้ประกอบการ OTOP และการตรวจสอบสถานที่ผลติของชุมชน

ตามแนวทาง GMP: ผลติภัณฑ์ขา้วตังธญัพืช (รายละเอียดตาม ภาคผนวก 3.5) 

 6) สรุปผลจากการสัมภาษณ์ผู้ประกอบการ OTOP และการตรวจสอบสถานที่ผลิตของ

ชุมชนตามแนวทาง GMP: ผลติภัณฑ์ขา้วหอมมะลิ ข้าวไรซ์เบอร์ร่ี (รายละเอียดตาม ภาคผนวก 3.6) 

 7) สรุปผลจากการสัมภาษณ์ผู้ประกอบการ OTOP และการตรวจสอบสถานที่ผลติของชุมชน

ตามแนวทาง GMP: ผลติภัณฑ์น้ าพริกเห็ดฟาง (รายละเอียดตาม ภาคผนวก 3.7) 

 8) สรุปผลจากการสัมภาษณ์ผู้ประกอบการ OTOP และการตรวจสอบสถานที่ผลิตของ

ชุมชนตามแนวทาง GMP: ผลติภัณฑ์ไข่เค็ม ไข่เค็มหมักซีอิ๊ว (รายละเอียดตาม ภาคผนวก 3.8) 

 9) สรุปผลจากการสัมภาษณ์ผู้ประกอบการ OTOP และการตรวจสอบสถานที่ของชุมชนตาม

แนวทาง GMP: ผลติภัณฑ์กุนเชียงปลา แหนมปลากราย (รายละเอียดตาม ภาคผนวก 3.9) 

 10) สรุปผลจากการสัมภาษณ์ผู้ประกอบการ OTOP และการตรวจสอบสถานที่ของชุมชน

ตามแนวทาง GMP: ผลติภัณฑ์ไข่เค็มดองเกลือ (รายละเอียดตาม ภาคผนวก 3.10) 

 

  3. สรุปผลจากการสัมภาษณ์ผู้มีส่วนเกี่ยวข้องกับการพัฒนาคุณภาพอุตสาหกรรม

อาหารและอาหารแปรรูปสินค้าสุดยอดหนึ่งต าบล หนึ่งผลิตภัณฑ์ จังหวัดราชบุรี 

ผู้วิจัยได้มีการสัมภาษณ์เชิงลึกกับผู้มีส่วนเกี่ยวข้องกับการพัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑ์อาหาร

และอาหารแปรรูป ในจังหวัดราชบุรี โดยสัมภาษณ์จากผู้ทรงคุณวุฒิทั้งในระดับนโยบายและระดับปฏิบัติ 

จากหน่วยงานภาคราชการ 5 หน่วยงาน ดังนี ้

1. ส านักงานสาธารณสุขจังหวัดราชบุร ี

 2. ส านักงานอุตสาหกรรมจังหวัดราชบุร ี

3. ส านักงานพัฒนาชุมชนจังหวัดราชบุร ี

 4. ส านักงานพาณิชย์จังหวัดราชบุร ี

 5. ส านักงานเกษตรจังหวัดราชบุร ี

 สรุปผลจากการสัมภาษณ์ในแต่ละประเด็น  ดังนี ้

 1. นโยบายด้านการส่งเสริมกลุ่มผู้ประกอบการ OTOP พัฒนาการแปรรูปสินค้าเกษตรกลุม่

อาหารให้ไดคุ้ณภาพตามมาตรฐานความปลอดภัยดา้นอาหาร 

  เป้าหมายการพัฒนาผลิตภัณฑ์ OTOP ที่จังหวัดต้องการ คือ การพัฒนาผลิตภัณฑ์ธุรกิจ

ชุมชนที่ใช้ภูมิปัญญาผสมผสานกับวัตถุดิบในท้องถิ่นและพัฒนาน าไปสู่ความเป็นสากล แนวคิดดังกล่าว
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จะท าให้ผลิตภัณฑ์มีความแตกต่างและมีความเป็นได้ทางการตลาดที่ท าให้ธุรกิจเติบโตอย่างย่ังยืนตาม

แนวคิดปรัชญาเศรษฐกิจพอเพียง นอกจากน้ันจังหวัดราชบุรียังเป็นจังหวัดที่เป็นแหล่งท่องเที่ยวตาม

นโยบายของกระทรวงมหาดไทย  หากมีการพัฒนาผลิตภัณฑ์ชุมชนโดยใช้ผลผลิตทางการเกษตรหรือใช้

วัสดุในท้องถิ่นและใช้แหล่งท่องเที่ยวเป็นแหล่งจ าหน่ายจะเป็นการสร้างรายได้และกระจายรายได้ไปสู่

ชุมชน  ซึ่งจะเป็นไปตามพันธกิจและน าไปสู่วิสัยทัศน์ที่ก าหนด ดังน้ัน การสนับสนุนผลิตภัณฑ์ OTOP ใน

เชิงบูรณาการ ทางจังหวัดได้มอบหมายให้หน่วยงานที่เกี่ยวข้องด าเนินการเชิงบูรณาการตลอดห่วงโซ่

อุปทาน (Supply Chain) 

 2. การบูรณาการดา้นนโยบายและการท างานร่วมกันของหน่วยงานราชการในการสนับสนุน

และสง่เสริมอุตสาหกรรมอาหารและผลิตภัณฑ์เกษตรแปรรูป 

  ทางจังหวัดมีการบูรณาการท างานและประสานความร่วมมือในลักษณะเครือข่าย  

ระหว่างหน่วยงานราชการที่เกี่ยวข้องและเครือข่ายองค์การในระดับท้องถิ่น โดยจัดการประชุมหัวหน้า

ส่วนราชการอย่างน้อยเดือนละ 1 คร้ัง  ส าหรับเครือข่ายเกษตรกรได้มีการจัดต้ังกลุ่มส่งเสริมการเกษตร  

กลุ่มแม่บ้านเกษตรกร  กลุ่มวิสาหกิจชุมชน  กลุ่มผู้ประกอบการธุรกิจชุมชน OTOP  และได้มกีารประสาน

การท างานเป็นเครือข่ายอย่างต่อเน่ือง  นอกจากน้ัน จังหวัดราชบุรยัีงมีแหล่งท่องเที่ยวทางการเกษตรซึ่ง

สามารถเป็นแหลง่จ าหน่ายได้ทั้งผลผลติทางการเกษตร และผลผลิตทางการเกษตรที่ผ่านการแปรรูปแลว้ 

  การท างานของทุกหน่วยงานในจังหวัดจะท างานแบบบูรณาการ ดังน้ัน ทุกหน่วยงานที่

เกี่ยวข้องกับการสนับสนุนและส่งเสริมอุตสาหกรรมอาหารและผลิตภัณฑ์เกษตรแปรรูป คือ ส านักงาน

สาธารณสุขจังหวัด  ส านักงานอุตสาหกรรมจังหวัด  ส านักงานพัฒนาชุมชนจังหวัด  ส านักงานพาณิชย์

จังหวัด  และส านักงานเกษตรจังหวัด จะต้องท างานร่วมกัน  โดยแต่ละหน่วยงานต่างท าหน้าที่ตาม

บทบาทของหน่วยงาน และก าหนดขอบข่ายงานที่ชัดเจนเพ่ือไม่ให้มีความซ้ าซ้อนกัน  โดยหน่วยงานต่างๆ 

มีหน้าที่ในการด าเนนิงาน ดังน้ี 

  - ส านักงานสาธารณสุขจังหวัด ท าหน้าที่สนับสนุนส านักงานพัฒนาชุมชนจังหวัดในการ

พัฒนากลุ่มวิสาหกิจชุมชนท าการแปรรูปสินค้าเกษตรตามระบบความปลอดภัยด้านอาหาร ตลอดจนให้

ความรูแ้ก่ผู้ประกอบการผลิตภัณฑ์อาหารพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหารให้มีคุณภาพ เพ่ือสามารถแข่งขันได้ใน

ระดับสากล 

  - ส านักงานอุตสาหกรรมจังหวัด ท าหน้าที่พัฒนากลุ่มผู้ประกอบการธุรกิจชุมชนและ

ยกระดับผลติภัณฑ์ OTOP ที่ได้รับการรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ์ (มผช.) โดยการเพ่ิมมูลค่าดา้นรูปแบบ

ผลิตภัณฑ์ บรรจุภัณฑ์ ให้มีมาตรฐานอุตสาหกรรม เพ่ือเพ่ิมศักยภาพในการขยายตลาดจากแหล่งตลาด

ในท้องถิ่น สูร่ะดับระหว่างจังหวัด และท าการสง่ออกต่อไป 

 - ส านักงานพัฒนาชุมชนจังหวัด ท าหน้าที่โดยตรงในการพัฒนาศักยภาพเครือข่าย และ

กลุ่มผู้ประกอบการชุมชน เพ่ือให้สามารถประกอบธุรกิจไดอ้ย่างย่ังยืน ก าหนดยุทธศาสตร์เพื่อเสริมสร้าง

ความเข้มแข็งในการพัฒนาศักยภาพและการจัดการเงินทุนชุมชน ได้แก่ กองทุนหมู่บ้าน กลุ่มออมทรัพย์
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เพ่ือการผลิต กลุ่มสัจจะ เป็นต้น สร้างความมั่นคงทางเศรษฐกิจด้วยการสง่เสริมการผลติให้ไดม้าตรฐาน  

และส่งเสริมการบริหารผลิตภัณฑ์ให้กับผู้ผลิตและผู้ประกอบธุรกิจชุมชน หรือ OTOP โดยการสร้าง

กระบวนการรวมกลุ่ม การพัฒนาผลิตภัณฑ์จากจากภูมิปัญญาของผู้รู้ในชุมชนโดยการใช้วัตถุดิบหรือ

วัสดุในท้องถิ่น และประสานงานกับหน่วยงานที่เกี่ยวข้องเพ่ือพัฒนายกระดับคุณภาพผลิตภัณฑ์เชิง 

บูรณาการสูม่าตรฐานอุตสาหกรรมและการค้าอยา่งย่ังยืน 

  - ส านักงานพาณิชย์จังหวัด ท าหน้าที่ส่งเสริมและเผยแพร่จข้อมูลสารสนเทศทางธุรกิจ

ให้แก่ผู้ประกอบการธุรกิจชุมชน รวมทั้งให้ความรู้กับผู้ประกอบการเกี่ยวกับการจดทะเบียนธุรกิจ  

จดทะเบียนการคุ้มครองสิทธิบัตร เคร่ืองหมายการค้า และลิขสิทธิ์ พร้อมทั้งสนับสนุนส่งเสริมช่องทาง

การตลาดทั้งภายในประเทศและการสง่ออก 

  - ส านักงานเกษตรจังหวัด ท าการพัฒนาพื้นที่และผลผลิตทางการเกษตรเพ่ือส่งเสริม

ดา้นวัตถุดิบและการผลติที่ครอบคลุมผลติภัณฑ์ด้านอาหาร ผลติภัณฑ์สุขภาพ   

3. มาตรการ/แนวทางการส่งเสริมที่หน่วยงานของราชการในการด าเนินการตามโครงการ

สนับสนุนผู้ประกอบการ OTOP และผลการด าเนนิงานตามโครงการ 

 ในปัจจุบันมีกฎหมายใหม่  ผู้ผลิตหรือผู้ประกอบการที่จะสง่ผลิตภัณฑ์เข้ารับการคัดสรร

จะต้องมีคุณสมบัติและมีหนังสือส าคัญแสดงการจดทะเบียนเป็นวิสาหกิจชุมชนเป็นล าดับแรก  

นอกจากน้ันผลติภัณฑ์จะต้องผ่านการรับรองมาตรฐานตามที่กฎหมายก าหนด  และหากผลติภัณฑ์ใดไม่

มีข้อก าหนดของกฎหมายระบุจะต้องผ่านการรับรองมาตรฐานอย่างใดอย่างหน่ึง  ก่อนวันสมัครเข้ารับ

การคัดสรร เช่น  อย.  มผช.  มอก.  ฮาลาล  คิว (Qmark)  GAP  GMP  HACCP  และมาตรฐานเกษตร

อินทรีย์ และการจัดระดับผลิตภัณฑ์ยังพิจารณาด้านผลิตภัณฑ์และความเข้มแข็งของชุมชน  ด้านความ

เป็นไปได้ทาการตลาด  และดา้นคุณภาพผลติภัณฑ์  

ทางจังหวัดราชบุรมีีนโยบาย/มาตรการในการสง่เสริมผู้ประกอบการธุรกิจชุมชน OTOP สู่

การเป็นธุรกิจขนาดย่อมหรือ SMEs  ดังน้ี 

 3.1) การส่งเสริมองค์ความรู้ด้านการประกอบการเ พ่ือให้ผลผลิตมีมาตรฐาน

อุตสาหกรรม ได้แก่ การอบรมและให้ความช่วยเหลอืในการจัดท าบรรจุภัณฑ์ การให้ความรูเ้กี่ยวกับการ

ได้การรับมาตรฐานผลติภัณฑ์ในระดับต่าง ๆ  เช่น มาตรฐานผลิตภัณฑ์ในระดับสากล หลักเกณฑ์วิธกีาร

ที่ดีในการผลติอาหาร (GMP) มาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน (มผช.) เป็นต้น 

 3.2) การยกระดับผลิตภัณฑ์ OTOP โดยการพัฒนาเชิงบูรณาการเพ่ือการเพ่ิมมูลค่า

ผลติภัณฑ์ในการยกระดับสู่สากล เพ่ือเพ่ิมศักยภาพทางธุรกิจ และยกระดับจากวิสาหกิจชุมชนเป็นธุรกิจ

ขนาดย่อมหรือ SMEs อาทิโครงการเพ่ิมมูลค่าผลิตภัณฑ์ที่ไดจ้ากการแปรรูปสนิค้าเกษตรให้กับผลติภัณฑ์

ชุมชน โดยรูปแบบโครงการจะพัฒนากลุ่มวิสาหกิจที่ผลิตอาหารและไม่ใช่อาหารและได้รับการรับรอง

มาตรฐานผลิตภัณฑ์ (มผช.) จ านวน 20 กลุ่ม หรือ 200 ราย ท าให้ผู้ประกอบการบางราย เช่น กระเป๋า

หนังปลานิล INNODYZ มีศักยภาพที่จะท าการส่งออก 



84 
 

4. ปัญหา/อุปสรรคในการสง่เสริมกลุ่มผู้ประกอบการ OTOP ในการพัฒนาการแปรรูปสินค้า

เกษตรกลุ่มอาหารให้ไดคุ้ณภาพตามมาตรฐานที่ก าหนด 

 ปัญหาที่ท าให้ผู้ประกอบธุรกิจชุมชน OTOP ไมส่ามารถเตบิโตได้อยา่งย่ังยืน มีดังนี ้

   4.1) การด าเนินงานของผู้ประกอบการ OTOP ส่วนใหญ่ให้ความส าคัญเฉพาะผลผลิต 

(Output) ไม่ใช่ประสิทธิผลจากการผลิต (Outcome) จึงไม่ได้วิเคราะห์ปัญหาเพ่ือหาทางพัฒนาอย่าง

ต่อเน่ือง 

 4.2) ผู้ประกอบการ OTOP ส่วนใหญ่ยังไม่ตระหนักถึงความส าคัญของการพัฒนา

คุณภาพผลิตภัณฑ์อาหารและอาหารแปรรูปให้ได้การรับมาตรฐานผลิตภัณฑ์ในระดับสากล หลักเกณฑ์

วิธีการที่ดีในการผลติอาหาร (GMP) เน่ืองจากภาระเร่ืองต้นทุนการผลิตที่สูงขึน้ และมีปัญหาในการติดต่อ

ประสานงานกับหน่วยงานราชการเพ่ือด าเนนิการส ารวจให้ไดรั้บมาตรฐานผลติภัณฑ์ในระดับสากล GMP 

   4.3) การสืบสานภูมิปัญญาของผู้ประกอบการ OTOP กลุ่มผู้ประกอบการ OTOP  

สว่นใหญจ่ะเป็นผูสู้งอายุ ทายาทลูกหลานที่มีความรูไ้มม่ีส่วนร่วมในการด าเนินงานและสบืทอดธุรกิจเพ่ือ

สบืสานภูมิปัญญา 

   4.4) ผู้ประกอบการ OTOP ส่วนใหญ่ไม่มีแนวความคิดเชิงธุรกิจ ขาดระบบการบริหาร

จัดการ เช่น ไม่มีการวางแผนงานและด าเนินการอย่างต่อเน่ือง ท าธุรกิจโดยการแก้ไขปัญหาเฉพาะหน้า 

เช่น ท าการขอรับมาตรฐานผลิตภัณฑ์ (มผช.) หมดอายุกไ็มท่ าการต่ออายุ ทั้งที่มหีน่วยงานที่มมีาตรการ

ส่งเสริมโดยการท าจดหมายแจ้งเตือนก่อนการหมดอายุ 6 เดือน พร้อมทั้งท าการติดตาม เน่ืองจากเป็น

ตัวช้ีวัดความส าเร็จของหน่วยงาน  นอกจากน้ันแลว้ กลุ่มผู้ประกอบการสว่นหน่ึงยังต้องพ่ึงพาหน่วยงาน

โดยไมส่ามารถพัฒนาตอ่ยอดจากการไดรั้บการสนับสนุนตามแนวคิดของกลุ่มได้ 

   4.5) การประกอบธุรกิจเน้นแหล่งจ าหน่ายเฉพาะในท้องถิ่น ไม่มีศักยภาพเพียงพอ การ

จ าหน่ายระหว่างจังหวัดหรือทั่วประเทศหรือส่งออก ท าให้ผู้ประกอบการยังคงมีสถานะเป็นวิสาหกิจ

ชุมชนที่มีการแข่งขันเฉพาะในชุมชนหรือในท้องถิ่น ซึ่งมศัีกยภาพไม่เพียงพอต่อการพัฒนาผลติภัณฑ์ไปสู่

สากลและเพ่ิมขนาดธุรกิจเป็นผู้ประกอบการ SMEs 

5. นโยบายด้านการพัฒนาพื้นที่และผลิตผลทางการเกษตรเพ่ือรองรับการพัฒนา

อุตสาหกรรมอาหารแปรรูปเบื้องต้น/ส าเร็จรูป 

5.1) อุตสาหกรรมอาหารมศัีกยภาพในการเจริญเติบโต ซึ่งส านักงานอุตสาหกรรมจังหวัด

ราชบุร ีมีนโยบายในการพัฒนา ดังน้ี 

 (1) พัฒนาผลิตภัณฑ์ OTOP กลุ่มอาหารที่มีศักยภาพให้มีมาตรฐานอุตสาหกรรมก้าวสู่

ระดับสากล เน่ืองจากจังหวัดราชบุรมีีพ้ืนที่ส่วนใหญ่ท าการเกษตรซึ่งสามารถน ามาแปรรูปเป็นผลิตภัณฑ์

กึ่งส าเร็จรูป/ส าเร็จรูปกลุ่มอาหาร อุตสาหกรรมจังหวัดราชบุรีจะพัฒนาต่อยอดจากส านักงานพัฒนา

ชุมชนจังหวัดราชบุรี โดยมีนโยบายการพัฒนาเพ่ือการเพ่ิมมูลค่าผลติภัณฑ์ในด้านต่าง ๆ เช่น การพัฒนา
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คุณภาพผลิตภัณฑ์ เทคโนโลยีการผลิต รูปแบบผลิตภัณฑ์ บรรจุภัณฑ์ เพ่ือให้มีมาตรฐานสากลเชิง

การค้า เป็นต้น 

 (2) การประสานความร่วมมือ ส่งเสริมและพัฒนาอุตสาหกรรมโรงงาน อุตสาหกรรมใน

ครอบครัว อุตสาหกรรมในชนบท ทั้งในด้านการจัดการ เทคโนโลยีการผลิต วัตถุดิบการตลาด ข้อมูล

อุตสาหกรรม แหลง่เงินทุน การฝึกอบรม สัมมนา การจัดนิทรรศการ ตลอดจนการส่งเสริมให้มีการผลิต

สนิค้าให้ได้มาตรฐานผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรม เพ่ือเพ่ิมความเจริญเติบโตให้กับอุตสาหกรรมอาหาร 

  5.2) แนวทางหรือมาตรการในการส่งเสริมผลผลิตด้านเกษตรกรรมและการแปรรูปผลคิ

ภัณฑ์อาหาร สรุปดังน้ี 

 (1) นโยบายการประกันราคาพืชผลทางการเกษตรของรัฐบาล ท าให้เกษตรกรส่วนหน่ึง

ออกจากภาคอุตสาหกรรมเข้าสู่ภาคการเกษตร ซึ่งส านักงานเกษตรจังหวัดท าการพัฒนาโดยการ

ฝึกอบรมการท าการเกษตรแผนใหม่ตามแนวคิดปรัชญาเศรษฐกิจพอเพียง 

 (2) ส่งเสริมการรวมกลุ่มและการสร้างเครือข่ายทางการเกษตร ทั้งด้านพืชสวน พืชไร่

และการประมง เพ่ือการน าผลผลิตทางการเกษตรมาใช้ในการแปรรูปร่วมกัน ซึ่งจะแก้ปัญหาการ 

ขาดแคลนวัตถุดิบได้ในระดับหน่ึง 

6. ปัญหาในการพัฒนาพ้ืนที่และผลิตผลทางการเกษตรเพ่ือรองรับการพัฒนาอุตสาหกรรม

อาหารแปรรูปเบื้องต้น/ส าเร็จรูป 

เน่ืองจากลักษณะภูมิประเทศจังหวัดราชบุรีมีพื้นที่ส่วนใหญท่ าการเกษตรเพ่ือการบริโภค

ภายในจังหวัดและจังหวัดใกล้เคียง เร่ิมมาพัฒนาเป็นแหลง่ท่องเที่ยวเมื่อไมน่านมาน้ี ประชากรสว่นใหญ่มี

การด ารงชีวิตแบบพอเพียง และมีลักษณะอนุรักษ์นิยม ดังน้ัน จึงต้องใช้เวลาในการท าความเข้าใจและ

สร้างความร่วมมือในการพัฒนายุทธศาสตร์ในแต่ละด้านเพ่ือให้สอดคล้องและเป็นไปตามวิสัยทัศน์ที่

ก าหนด 

ปัญหาในการพัฒนาพืน้ที่และผลิตผลทางการเกษตร เพ่ือรองรับการพัฒนาอุตสาหกรรม

อาหารแปรรูปเบื้องต้น/ส าเร็จรูป มีดังต่อไปนี ้

 6.1) จังหวัดราชบุรีมีสถานที่ ต้ังใกล้เคียงกรุงเทพมหานคร ท าให้ประชากรมีความ

หลากหลาย ประชากรส่วนหน่ึงมีลักษณะเป็นคนเมืองรายได้ต่อหัวสูง ประชากรที่อาศัยดั้งเดิมบางส่วน

เป็นเกษตรกรประกอบอาชีพแบบดัง้เดมิมีรายได้ต่อหัวต่ า สง่ผลให้มคีวามหลากหลายดา้นรายได้ 

 6.2) การท าอาชีพทางการเกษตรขึ้นอยู่กับดินฟ้าอากาศและราคาพืชผลทางการเกษตร

ท าให้เกษตรการมีรายได้ไม่แน่นอนและบางส่วนมีรายได้ต่ า เกษตรกรเลือกเข้าสู่การประกอบอาชีพใน

อุตสาหกรรม หรือการขายพ้ืนที่ทางการเกษตรให้กับผู้ประกอบการธุรกิจอื่น ๆ  

 6.3) งบประมาณการสง่เสริมการเกษตรที่ไดรั้บการจัดสรรจากกรมสง่เสริมการเกษตรมี

ไมเ่พียงพอ ท าให้ต้องขอรับการจัดสรรงบประมาณจากจังหวัด 
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7. ความคาดหวังที่ต้องการไดรั้บจากการพัฒนาคุณภาพอุตสาหกรรมอาหารและผลิตภัณฑ์

เกษตรแปรรูป OTOP จังหวัดราชบุรี ได้แก่ ข้อเสนอแนะในการพัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑ์ตามผลการ

ส ารวจคุณภาพผลติภัณฑ์และการจัดการธุรกิจ เพ่ือยกระดับมาตรฐานผลิตภัณฑ์ 

 


